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Premessa

La scuola rappresenta il luogo ideale in cui realizzare I'integrazione fra le diverse culture esistenti
nel nostro Paese. || consumo del pasto a scuola rappresenta un ulteriore utile strumento per aiutare
tale integrazione.

E’ pur vero che i bambini di atre culture si adattano con estrema facilita ale abitudini alimentari
del nostro Paese e questa tendenza é tanto maggiore quanto piu il bambino é piccolo.

Le diete speciai a carattere etico-religioso devono essere richieste secondo quanto previsto nell’ art.
25 del Capitolato Specide d’ Appalto.

Di seguito vengono riportate le indicazioni dietetiche per le religioni maggiormente presenti sul
territorio romano ale qudi il Personae Dietista dell’ O.E.A. deve attenersi nella predisposizione dei
menu per taletipo di diete.

Articolo 1 - Indicazioni Religione Cristiano - Cattolica
Nel periodo quaressmale e nel mercoledi delle ceneri puo essere prevista una dieta alternativa, di
pari valore nutritivo a menu ordinario, che osservi le seguenti indicazioni.

Alimenti daevitare
 Tutti i tipi di carne e insaccati, presenti anche nelle preparazioni.

Alimenti permess
» Pesce, formaggi, uova, verdure e legumi.

Daun punto di vista organizzativo, ciascun Municipio territorialmente competente potra adottare le
soluzioni ritenute piu opportune per agevolare la propria utenza.

Articolo 2 - Indicazioni Religione Cristiano - Ortodossa

* Nel periodo 15 novembre — 24 dicembre sono vietati carne, latte, uovaetutti i loro derivati;
» Lo stesso divieto e valido nel periodo quaresimale e tutti i mercoledi e venerdi.

Articolo 3 - Indicazioni Religione Ebraica

Di seguito vengono riportate le indicazioni da tener presenti nella predisposizione dei menu per la
Religione Ebraica:

a) Latticini e prodotti della carne non possono essere consumati nello stesso pasto; un pasto deve
contenere 0 solo carne 0 solo latticini;

b) Prevedere stoviglie diverse per pasti a base di carne e pasti a base di latte e derivati
(formaggio, burro, ecc.);

c) Solitamente la carne ed i latticini vengono consumati utilizzando posate e piatti distinti ed in
pasti diversi;

d) Durante la Pasgua Ebraica (8 giorni) sono proibiti prodotti lievitati. | piatti e le posate che
vengono utilizzati non devono avere acun contatto con cibi lievitati;

€) Ogni prodotto che non sia latticino o carne (frutta, verdura, pesce, uova) e considerato
neutrale e puo essere consumato in ogni momento del pasto con ogni cibo.

Alimenti proibiti

» Panedl latte e dolci conditi con grasso animale,



Latticini e carne nello stesso pasto;

Latte e parmigiano nella preparazione di pol pette o pol pettoni;
Formaggi prodotti con caglio animale;

Uovadi animali che mangiano atri animali o uova che contengono sangue;
Crostacei e molluschi;

Pesce senza squame, lische e pinne;

Grasso animale;

Alimenti e bevande che contengono additivi;

Carne di maiale compreso il prosciutto;

Carnedi coniglio;

Carnedi cavallo.

Alimenti permess

Pane e cereali di tipo comune (pagnotta, rosetta), purché non contenenti latte;

Latte fresco di giornata;

Formaggi prodotti con caglio microbico o di sintesi;

Uovadi galina, purché esenti da contaminazioni ematiche;

Carne bovina, di agnello, di pecora, di capra e pollame. Questi animali devono essere
macellati in apposito macello ed il sangue deve essere rimosso con procedure di bagnomaria e
sale;

Bresaola di manzo;

Pesce di mare: purché con pinne, squame e lische;

Oli vegetali (con esclusione di olio di semi vari e vinacciolo);

Burro quando non abbinato a carne;

Verduraefrutta;

Dolci: le preparazioni con latte sono considerate facenti parte del prodotti derivati dal latte;
tutti quelli preparati senza latte sono considerati cibi neutrali; la gelatina kasher e considerata
neutrale.

Articolo 4 - Indicazioni Religione Induista

Divieto di: Carne vaccina (vitello, vitellone, manzo).

Articolo 5 - Indicazioni Religione I lamica

Alimenti proibiti

Carne non macellata secondo il rito islamico;

Carne di maiale, compreso il prosciutto, e i suoi derivati (gelatina, enzimi, edulcoranti e
grassi);

Bevande basate sulla fermentazione (alcolici in qualsiasi livello di gradazione);

Pane e dolci preparati con strutto e contenenti liquori anche in piccola quantita;

Formaggi realizzati con caglio non vegetale;

Additivi usati come ingredienti: E120, E421, E422, daE470 a E483, E542.

Alimenti permess

Carne macellata secondo il rito islamico (halal);
Ogni tipo di pesci e molluschi.
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Premessa

| rappresentanti degli utenti delle scuole hanno la possibilita di costituirsi in una Commissione
Mensa

Il presente allegato disciplinai ruoli e le responsabilita delle Commissioni Mensa ai sensi dell’ art.
66 del Capitolato Speciale d’ Appalto.

Articolo 1 - Funzioni

La Commissione Mensa esercita le funzioni di controllo sull'andamento ddl servizio di ristorazione
scolastica secondo e modalita previste dal presente Regolamento.

Articolo 2 - Composizione

La Commissione Mensa & composta dai genitori degli utenti del servizio di ristorazione scolasticain
numero non superiore a 10 unita.

Il personale docente e non docente appartenente alla scuola dove operala Commissione Mensa non
puo far parte della Commissione stessa. Al momento del sopralluogo, pero, la Commissione Mensa
puo essere integrata da un rappresentante docente del Consiglio di Scuola, o dal Consiglio Circolo o
di Istituto.

Articolo 3 - Nomina

La Commissione Mensa € nominata dal Consiglio di Circolo o d'Istituto ed é formalizzata con
propria deliberazione.

Articolo 4 —Duratadell’incarico

L'incarico dei componenti della Commissione Mensa ha la stessa durata del Consiglio di Circolo o
d Istituto.

Articolo 5 — Sostituzioni

Allafine della carica i membri dimissionari o decaduti verranno sostituiti con altrettanti genitori
disponibili. In caso di dimissioni volontarie 0 dovute a causa di forza maggiore che avvengono
durante I'anno scolastico, il Consiglio di Circolo o dlstituto, con propria deliberazione deve
procedere allanominadel nuovi componenti.

Articolo 6 — Controlli

Ciascun controllo deve essere svolto da due membri della Commissione senza preavviso al’O.E.A.,
ovvero da un solo membro accompagnato dal Dirigente Scolastico o da un suo incaricato. Tale
numero non puo essere né aumentato né diminuito.

| componenti della Commissione Mensa nei giorni dei controlli devono essere in perfette condizioni
di salute.



Articolo 7 — Tipologia controlli

| controlli della Commissione Mensa saranno effettuati a vista verificando esclusivamente cio che
richiede la chek-list fornita dall’Amministrazione di cui al Modello M alegato a presente C.SA..

| componenti della Commissione Mensa s dovranno limitare alla mera osservazione delle
procedure di preparazione e di somministrazione dei pasti, con esclusione di qualsiasi forma di
contatto diretto e indiretto con sostanze alimentari, utensileria, stoviglie e altri oggetti che possano
venire a contatto con gli alimenti.

E diritto delle Commissioni Mensa, procedere al controllo del servizio, a fine di:
a) Rilevare lacorretta applicazione dei menu:
e verifica del rispetto del menu previsto dal calendario e da eventuali disposizioni
successive,
» veificaddlagradibilitade pasti somministrati;

b) Verificare la conservazione delle derrate:
» veificare le date di scadenzadei prodotti;

c) Verificarelo stato di puliziadegli ambienti.
e vautazionevisivadellapuliziadella cucina, delladispensae de refettori;
e verifica visiva dell'assenza di animali infestanti nella cucina, nella dispensa e nei
refettori.

Non sono permessi controlli che non rientrino tra quelli sopraindicati.
Articolo 8 — Tipologia controlli

| controlli non dovranno in alcun modo interferire con |'operato del personale dell’ O.E.A.. Nessun
rilievo potra essere mosso a personale presente presso il centro refezionale. | componenti della
Commissione mensa devono indossare, in sede di effettuazione dei controlli, apposito camice
bianco, copricapo, mascherina e copriscarpe.

| controlli sul cibo somministrato possono avvenire solo mediante assaggio del cibo offerto agli
utenti, e non attraverso consumo di un intero piatto /o del pasto completo.

Articolo 9 — Rapporti con |’ utenza

La Commissione Mensa deve informare i genitori degli alunni frequentanti relativamente
all'andamento del servizio di ristorazione scolastica.

Articolo 10 — Rapporti con I’Amministrazione

La Commissione Mensa deve:
e informareil Municipio territorialmente competente sull’ andamento del servizio stesso;
e comunicare con la massima sollecitudine ale Dietiste del Municipio territorialmente
competente qualsiasi carenzariscontrata nella conduzione del servizio.



Articolo 11 — Documentazione

Ad ogni controllo i membri della Commissione Mensa devono compilare la chek-list fornita
dall’Amministrazione di cui a Modello M allegato a presente C.S.A ed inviarla all'Ufficio Dietiste
del Municipio territorialmente competente.

Articolo 12 — Revoca Il ncarico

Quaora I’ Amministrazione dovesse riscontrare, da parte dei membri della Commissione Mensa, il
mancato rispetto di quanto dettato dal presente Manuale Operativo, provvedera a rimuovere
immediatamente i membri in questione dall’ incarico con comunicazione scritta.
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NOTE

Relativamente a materie prime, semilavorati (preparazioni gastronomiche in fase di lavorazione), preparazioni
gastronomiche pronte a consumo e igiene ambientale, i valori di accettabilita per i parametri andlitici
microbiologici, chimici e fisici determinati dalla normativa, altrimenti definiti “limiti di legge’, sono da riteners
cogenti e reperibili nelle norme corrispondenti.

Di seguito sono riportati altri valori, originati dallaletteratura e dalinee quida e Circolari regiondi, da considerarsi

come limiti critici di accettabilita

LIMITI CRITICI DElI VALORI MICROBIOLOGICI DEGLI ALIMENT]I

Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite Riferimento
. . - . Accordo ARPA e Dir.
Bevande Bevande analcoliche | Bevande non gassate Aerobi mesofili totali | < 1.000ufc/ml San. Piamonte 2008
Bevande Bevande analcoliche | Bevande non gassate Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/ml 1ZS Umbria - 2009
Bevande Bevande analcoliche | Bevande non gassate Coliformi totali < 5ufc/ml 1ZS Umbria - 2009
. Contadedle coloniea Accordo ARPA e Dir.
Bevande Bevande analcoliche | Bevande non gassate 30°C < 1.000ufc/ml San. Piemonte 2008
Bevande Bevande analcoliche | Bevande non gassate g(())or}t:a delle coloniea < 10.000ufc/ml 1ZS Umbria - 2009
. - . Accordo ARPA eDir.
Bevande Bevande analcoliche | Bevande non gassate Escherichia coli < 40ufc/ml San. Piemonte 2008
. L Accordo ARPA e Dir.
Bevande Bevande analcoliche | Bevande non gassate Lieviti < 100ufc/ml San. Piemonte 2008
. Accordo ARPA eDir.
Bevande Bevande analcoliche | Bevande non gassate Muffe < 100ufc/ml San. Piamonte 2008
Bevande Bevande analcoliche | Bevande non gassate | Te freddo Escherichia coli Assente/ml 1ZS Umbria - 2009
Bevande Bevande analcoliche | Bevande non gassate | Te freddo Listeria Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
monocytogenes
Bevande Bevande analcoliche | Bevande non gassate | Te freddo Muffe < 100ufc/ml 1ZS Umbria - 2009
Bevande Bevande analcoliche | Bevande non gassate | Te freddo Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
SPp.
" Carni freschein Bacillus cereus Galli, Bertoldi - Igiene
Carni pezz presunto < 100ufc/g degli aimenti - 2006
" Carni freschein Clostridium Galli, Bertoldi - Igiene
Carni pezzi perfringens < 10ufclg degli alimenti - 2006
Carni :):;r;il freschein Carni avicole Aerobi mesofili totali | < 3.000.000ufc/g S;::;?gglzlgz)?e
) Carni freschein A Clostridi solfito Galli, Bertoldi - Igiene
Carni pezzi Carni avicole riduttori < 3.000ufclg degli alimenti - 2006
Carni gg;' freschein Carni avicole Coliformi totali < 10.000ufc/g S%::aliiteo!glzlggeﬁwe
} Carni freschein o Contadelle coloniea Galli, Bertoldi - Igiene
Carni pezzi Carni avicole 30°C < 3.000.000ufc/g degli alimenti - 2006
Carni g:zr;' freschein Carni avicole Escherichia coli < 1.000ufc/g S%::;?gqlglzlgb?e
Stafilococchi
) Carni freschein o coagulasi positivi Galli, Bertoldi - Igiene
Carni pezzi Carni avicole (Staphylococcus < 4.000ufc/g degli alimenti - 2006
aureus a 37°C)
Carni gg;' freschein Carni di equino Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g S:‘g::'aﬁitgq'g' gene
! Carni freschein A Clostridi solfito Galli, Bertoldi - Igiene
Carni pezzi Carni di equino riduttori < 10ufclg degli alimenti - 2006
Carni g:zr;' freschein Carni di equino Coliformi totali < 1.000ufc/g C?g::alﬁitgglzlgbege
Carni g;r;il freschein Carmi di enuino ggcnct:a delle coloniea | _ 1.000.000ufclg ((132[1] : : ,alﬁztgql gl 2%6 e|61e
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Carni freschein

Galli, Bertoldi - Igiene

Carni pezzi Carni di equino Escherichia coli < 100ufc/g degli alimenti - 2006
Stafilococchi
) Carni freschein Lo coagulasi positivi Galli, Bertoldi - Igiene
Carni pezzi Carni di equino (Staphylococcus < 400ufclg degli aimenti - 2006
aureus a 37°C)
. Carni freschein . - . - . Galli, Bertoldi - Igiene
Carni pezzi Carni di ovicaprini Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g degli alimenti - 2006
! Carni freschein R - Clostridi solfito Galli, Bertoldi - Igiene
Carni pezzi Carni di ovicaprini riduttori < 10ufclg degli alimenti - 2006
" Carni freschein PR - . ) . Galli, Bertoldi - Igiene
Carni pezzi Carni di ovicaprini Coliformi totali < 1.000ufc/g degli alimenti - 2006
) Carni freschein P - Contadelle coloniea Galli, Bertoldi - Igiene
Carni pezzi Carni di ovicaprini 30°C < 1.000.000ufc/g degli alimenti - 2006
) Carni freschein R - _ . Galli, Bertoldi - Igiene
Carni pezzi Carni di ovicaprini Escherichiacoli < 100ufc/g degli alimenti - 2006
) I Preparazioni di carne . - . .
Carni Preparazioni di carne da consumars cotte Aerobi mesofili totali | < 5.000.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
; I Preparazioni di carne Clostridi solfito .
Carni Preparazioni di carne da consumars cotte riduttori < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Carni Preparazioni di carne Preparazioni (.j' cane Coliformi totali < 10.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
da consumars cotte
; Lo Preparazioni di carne Contadelle coloniea .
Carni Preparazioni di carne da consumarsi cotte 30°C < 5.000.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
’ I Preparazioni di carne " ;
Carni Preparazioni di carne da consumarsi cotte Enterococchi < 10.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
o Stafilococchi
Carni Preparazioni di carne Preparazioni C.j' camne coagulas positivi < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
daconsumars cotte (Staphylococcus
aureus a 37°C)
Carni Prodotti abasedi | Prodofti trasformati Aerobi mesofili totali | < 500.000ufc/g I1ZS Umbria - 2009
carne cotti
Carni Prodotti abase di ‘I‘Drodputtl trasformati C_:Iosmql solfito < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
carne cotti riduttori
Carni Prodotti a base di Pr odp"ttl trasformali Coliformi totali < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
carne cotti
) Prodotti abase di Prodotti trasformati Contadelle coloniea .
Carni cane "ot 30°C < 500.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Carni Prodotti a base di Pr Odp,,m trasformali Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
carne cotti
Carni Prodotti a base di Pr Odp,,m trasformali Escherichia coli < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
carne cotti
Stafilococchi
) Prodotti a base di Prodotti trasformeti coagulasi positivi .
Carni carne "ot (Staphylococeus < 50ufc/g 1ZS Umbria - 2009
aureus a 37°C)
Carni Prodotti abasedi | Prodoti trasformli Aerobi mesofili totali | < 5.000.000ufc/lg | 1ZS Umbria- 2009
carne crudi
) Prodotti abase di Prodotti trasformati Clostridi solfito .
Carni came “erudi riduttori < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Carni Prodotti abasedi | Prodotti trasformati Coliformi totali < 10.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
carne crudi
Carni Prodotti abase di ‘I‘Drodo_t"tl trasformati Coontadelle coloniea < 5.000.000ufclg 1ZS Umbria - 2009
carne crudi 30°C
Carni Prodotti abasedi | Prodotti trasformali Enterococchi < 10.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
carne crudi
! Prodotti abase di Prodotti trasformati - ’ .
Carni camne “erudi® Escherichia coli < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
_ . _ _ Stafilococchi
Carni Prodotti a base di ‘I‘:’rodo_t"u trasformati coagulasi positivi < 500ufclg 17S Umbria - 2009
carne crudi (Staphylococcus
aureus a 37°C)
Ceredli . _— Bacillus cereus Accordo ARPA eDir.
derivati Ceredli e derivat presunto < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008
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Ceaedi e

Accordo ARPA e Dir.

derivati Ceredli e derivati Coliformi totali < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008
Ceredli . A S Accordo ARPA eDir.
derivati Ceredli e derivati Lieviti < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008
Ceredli . A Accordo ARPA eDir.
derivati Ceredli e derivati Muffe < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Ceredli . A coagulasi positivi Accordo ARPA e Dir.
derivati Ceredli e derivati (Staphylococcus < 400ufc/g San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Ceredli . i . A . A " . . Accordo ARPA e Dir.
derivati Ceredli e derivati Cereali ederivati Ceredli e derivati Aerobi mesofili totali | < 500.000ufc/g San. Piemonte 2008
Ceredli . A . A ) I Contadelle coloniea Accordo ARPA eDir.
darivati Ceredli e derivati Ceredli e derivati Ceredli e derivati 30°C < 500.000ufc/g San. Piamonte 2008
Condimenti, " . I Clostridium Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Condimenti Insaporitori perfringens < 40ufc/g San. Piemonte 2008
Condimenti, ) . o o . - . Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Condimenti Insaporitori Insaporitori Aerobi mesofili totali | < 3.000.000ufc/g San. Piamonte 2008
Condimenti, " . o o Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Condimenti Insaporitori Insaporitori presunto < 500ufc/g San. Piemonte 2008
Condimenti, ) . . s . . . Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Condimenti Insaporitori Insaporitori Coliformi totali < 3.000ufc/g San. Piemonte 2008
Condimenti, " . I . Contadelle coloniea Accordo ARPA eDir.
creme e salse Condimenti Insaporitori Insaporitori 30°C < 3.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Condimenti, " . I - o . Accordo ARPA eDir.
creme e salse Condimenti Insaporitori Insaporitori Escherichiacali < 50ufc/g San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Condimenti, " . I . coagulasi positivi Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Condimenti Insaporitori Insaporitori (Staphylococcus < 400ufclg San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Condimenti, " - Clostridium Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Sdlseecreme salate | Prodotti cott perfringens < 40ufclg San. Piemonte 2008
Condimenti, . . . . . - . Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Sdlseecremesaate | Prodotti cotti Prodotti cotti Aerobi mesofili totali | < 3.000.000ufc/g San. Piamonte 2008
Condimenti, ! " . ) Bacillus cereus Accordo ARPA eDir.
creme e salse Sdlseecremesdate | Prodotti cotti Prodotti cotti presunto < 500ufc/g San. Piemonte 2008
Condimenti, . - . . . ) . Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Sdseecremesdate | Prodotti cotti Prodotti cotti Coliformi totali < 3.000ufc/g San. Piemonte 2008
Condimenti, . . . . Contaddle coloniea Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Salseecremesalate | Prodotti cotti Prodotti cotti 30°C < 3.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Condimenti, . . . . . . Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Sdlseecremesaate | Prodotti cotti Prodotti cotti Escherichia coli < 50ufc/g San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Condimenti, R R coagulasi positivi Accordo ARPA eDir.
creme e salse Sdlseecremesaate | Prodotti cotti Prodotti cotti (Staphylococeus < 400ufc/g San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Condimenti, . ) Clostridium Accordo ARPA e Dir.
creme e sase Sdlseecremesdate | Prodoti crudi perfringens < S0ufclg San. Piemonte 2008
Condimenti, . ) Listeria Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Sdseecremesdate | Prodotti crudi monocytogenes < 100ufc/g San. Plemonte 2008
Condimenti, " " . - ) - . Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Salseecremesaate | Prodotti crudi Prodotti crudi Aerobi mesofili totali | < 5.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Condimenti, " " . - Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Salseecremesaate | Prodotti crudi Prodotti crudi presunto < 500ufc/g San. Piemonte 2008
Condimenti, . . . " . . . Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Salseecremesaate | Prodotti crudi Prodotti crudi Coliformi totali < 10.000ufc/g San. Biemonte 2008
Condimenti, . ) . - Contadelle coloniea Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Sdseecremesdate | Prodotti crudi Prodotti crudi 30°C < 5.000.000ufc/g San. Biemonte 2008
Condimenti, : " : - - - Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Sdseecremesdate | Prodotti crudi Prodotti crudi Escherichia coli < 50ufc/g San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Condimenti, . ) . - coagulasi positivi Accordo ARPA e Dir.
creme e salse Sdseecremesdate | Prodotti crudi Prodotti crudi (Staphylococcus < 400ufc/g San. Biemonte 2008
aureus a 37°C)
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Stafilococchi
coagulasi positivi

Conserve Conserve di carne < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
(Staphylococcus
aureus a 37°C)
Conserve Conserve di pesce Conseryv_e a base di Aerobi mesofili totali | < 5.000ufc/g AMIAT-2009
prodotti ittici
Consarve Conservedi pesce | COnSarveabased Clostridi soifito < 100ufclg AMIAT-2000
prodotti ittici riduttori
Conserve Conserve di pesce Consery(_e a base ol Coliformi fecali < 50ufc/g AMIAT-2009
prodotti ittici
Conserve Conserve di pesce Conser\_/(_e a base di Coliformi totali < 1.000ufc/g AMIAT-2009
prodotti ittici
) Conserve abase di Contadelle coloniea
Conserve Conserve di pesce prodotti ittici 30°C < 5.000ufc/g AMIAT-2009
" Conserve abase di . .
Conserve Conserve di pesce prodotti ittici Escherichiacoli < 10ufc/g AMIAT-2009
) Conserve a base di Listeria
Conserve Conserve di pesce prodotti ittici monocytogenes Assente/25g AMIAT-2009
" Conserve a base di :
Conserve Conserve di pesce prodoti ittici Salmonella spp. Assenti/25g AMIAT-2009
Stafilococchi
) Conserve abase di coagulasi positivi .
Conserve Conserve di pesce prodotti ittici (Staphylococcus < 100ufc/g AMIAT-2009
aureus a 37°C)
Conserve Conserve di pesce g’tﬁf:;e di pesce al Aerobi mesofili totali | < 5.000ufc/g AMIAT-2009
Conserve Conserve di pesce Conserve di pesce al C_:I Osmq' soffito < 100ufc/g AMIAT-2009
naturale riduttori
Conserve Conserve di pesce ﬁ;ﬂme di pesced Coliformi fecali < 50ufc/g AMIAT-2009
Conserve Conserve di pesce Saotﬂf:;e di pesce dl Coliformi totali < 1.000ufc/g AMIAT-2009
Conserve Conserve di pesce Conserve di pesce al Coonta ddle coloniea < 5.000ufc/g AMIAT-2009
naturale 30°C
Conserve Conserve di pesce E;Eg;e di pesce Escherichia coli < 10ufc/g AMIAT-2009
) Conserve di pesce al Listeria
Conserve Conserve di pesce naturale monocytogenes Assente/25g AMIAT-2009
Conserve Conserve di pesce ﬁ;ﬂme di pesce dl Salmonella spp. Assenti/25g AMIAT-2009
Stafilococchi
) Conserve di pesce al coagulasi positivi .
Conserve Conserve di pesce naturale (Staphylococcus < 100ufc/g AMIAT-2009
aureus a 37°C)
Conserve Conserve di pesce g?gserve di pescein Aerobi mesofili totali | < 5.000ufc/g AMIAT-2009
Conserve Conserve di pesce Conserve di pescein q ostr|q| soffito < 100ufc/g AMIAT-2009
olio riduttori
Conserve Conserve di pesce (lel?gserve di pescein Coliformi fecali < 50ufc/g AMIAT-2009
Conserve Conserve di pesce (lel?gserve di pescein Coliformi totali < 1.000ufc/g AMIAT-2009
Consarve Consarvedi pesce | SONeve di pescein Conta delecoloniea | _ g y1c/g AMIAT-2009
Conserve Conserve di pesce g?gserve di pescein Escherichiacali < 10ufc/g AMIAT-2009
Conserve Conserve di pesce Conserve di pescein Listeria Assente/25g AMIAT-2009
olio monocytogenes
Conserve Conserve di pesce g?gserve di pescein Salmonella spp. Assenti/25g AMIAT-2009
Stafilococchi
Consarve Conservedi pesce | COnservedi pescein coagulasi positivi | _ 4y g AMIAT-2009
olio (Staphylococcus
aureus a 37°C)
Conserve Conserv_e Fruttaa naturale Aerobi mesofili totali | < 5.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole
Conserve Consarve Fruttaa naturale Coliformi totali < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009

ortofrutticole

Pagina 4|




Conserve Conserv_e Frutta al naturale Coonta delle coloniea < 5.000ufc/g I1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole 30°C
Conserve Conserv_e Fruttaa naturale Escherichia coli < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole
Conserve Conserv_e Fruttaa naturale Listeria Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole monocytogenes
Conserve . .
Conserve ortofrutticole Fruttaal naturale Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Conserve Conserve Frutta sciroppata Coliformi totali < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole
Conserve Conserv_e Frutta sciroppata Escherichia coli < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole
Conserve : Listeria "
Conserve ortofrutticole Frutta sciroppata monocytogenes Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
Conserve . . .
Conserve ortofrutticole Frutta sciroppata Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Conserve Conserv_e PrOdOtt.' derivati dai Aerobi mesofili totali | < 100.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole vegetali
Conserve Conserve Prodotti derivati dai Bacillus cereus < 50ufc/g 1ZS Umnbria - 2009
ortofrutticole vegetali presunto
Conserve Prodotti derivati dai Clostridi solfito .
Conserve ortofrutticole vegetali riduttori < 10ufclg 1S Umbria - 2009
Conserve Conservg PrOdOtt.' derivati dal Coliformi totali < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole vegetali
Conserve Prodotti derivati dai Contaddle coloniea .
Conserve ortofrutticole vegetali 30°C < 100.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Conserve Conserv_e PrOdOtt.' derivati dal Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole vegetali
Conserve Conserv_e PrOdOtt.' derivati dai Escherichia coli < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole vegetali
Conserve Prodotti derivati dai Listeria .
Conserve ortofrutticole vegetali monocytogenes Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
Conserve Prodotti derivati dai . :
Conserve ortofrutticole vegerali Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Stafilococchi
Conserve Prodotti derivati dai coagulasi positivi .
Conserve ortofrutticole vegetali (Staphylococcus < S0ufc/g 1ZS Umbria - 2009
aureus a 37°C)
Conserve Conserve di carne Prodotti derivati (.?|05t|’|d| solfito < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
dallacarne riduttori
Conserve Conserve di carne Prodotti derivati Escherichia coli < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
dallacarne
Conserve Conservg Prodotti derive Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole dallafrutta
Conserve Prodotti derivati . ) . "
Conserve ortofrutticole dallafrutta Coliformi totali < 5ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Conserve Prodotti derivati Contadedle coloniea .
Consarve ortofrutticole dallafrutta 30°C < 10.000ufc/g 1ZS Umbria- 2009
Conserve Prodotti derivati _ . . .
Conserve ortofrutticole dallafrutta Escherichia coli Assenti/g 1ZS Umbria - 2009
Conserve Prodotti derivati Listeria "
Conserve ortofrutticole dalafrutta monocytogenes Assente/25g 1S Umbria - 2009
Conserve Prodotti derivati :
Conserve ortofrutticole dallafrutta Muffe < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Conserve Prodotti derivati : :
Conserve ortofrutticole dallafrutta Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Conserve Vegetali in liquido di . - . .
Conserve ortofrutticole governo o sdlamaia Aerobi mesofili totali | < 100.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Consarve Conserve Vegetali in liquido di Bacillus cereus < 50ufclg 1ZS Umnbria - 2009
ortofrutticole governo o salamoia presunto
Consarve Conserve Vegetali in liquido di Clostridi solfito < 10ufclg 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole governo o salamoia riduttori
Consarve Conserve Vegetali in liquido di Contadelle coloniea < 100.000ufclg 1ZS Umbria - 2009

ortofrutticole

governo o salamoia

30°C
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Conserve Conserv_e Vegadli in I'qu'd(.) d Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole governo o salamoia
Conserve Vegetali in liquido di P .
Conserve ortofrutticole governo o sdlamoia Escherichia coli < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Consarve Consarve Vegetdi inliquido di Listeria Assente/25g 1ZS Umbria- 2009
ortofrutticole governo o salamoia monocytogenes
Conserve Conservg Vegetali in I|qU|d9 d Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole governo o salamoia
S ‘ Stafilococchi
Consarve Conservg Vegetali in I|qU|d9 di coagulasi positivi < 50ufc/g 1ZS Umbria.- 2009
ortofrutticole governo o salamoia (Staphylococcus
aureus a 37°C)
Conserve Conserv_e Vegdtali in I|qu|d(_) d Asparagi in scatola | Coliformi totali < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole governo o salamoia
Conserve . . - . .
Conserve : Vegetali sottaceto Aerobi mesofili totali | < 100.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole
Conserve Conservg Vegetali sottaceto Bacillus cereus < 50ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole presunto
Conserve . Clostridi solfito "
Conserve ortofrutticole Vegetali sottaceto rfiduttori < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Conserve . . . . .
Conserve : Vegetali sottaceto Coliformi totali < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole
Conserve . Contadelle coloniea :
Conserve ortofrutticole Vegetali sottaceto 30°C < 100.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Conserve Conserv_e Vegetali sottaceto Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole
Conserve Conservg Vegetali sottaceto Escherichia coli < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole
Conserve Conservg Vegetali sottaceto Listeria Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole monocytogenes
Conserve . . .
Conserve ortofrutticole Vegetali sottaceto Salmonela spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Stafilococchi
Conserve . coagulasi positivi .
Conserve ortofrutticole Vegetali sottaceto (Staphylococeus < 50ufc/g 1ZS Umbria - 2009
aureus a 37°C)
Conserve . . . - . .
Conserve : Vegetali sottolio Aerobi mesofili totali | < 100.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole
Conserve Conserv_e Vegetali sottolio Becillus cereus < 50ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole presunto
Conserve . . Clostridi solfito "
Conserve ortofrutticole Vegetali sottolio fiduttori < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Conserve . : Contadelle coloniea :
Conserve ortofrutticole Vegetali sottalio 30°C < 100.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Conserve Conservg Vegetali sottolio Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole
Conserve . . . . .
Conserve ortofrutticole Vegetali sottolio Escherichia coli < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Conserve . . Listeria "
Conserve ortofrutticole Vegetali sottolio monocytogenes Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
Conserve . . ] i
Conserve ortofrutticole Vegetali sottolio Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Stafilococchi
Conserve . . coagulasi positivi .
Conserve ortofrutticole Vegetali sottolio (Staphylococcus < 50ufc/g 1ZS Umbria - 2009
aureus a 37°C)
Conserve . . _— . . . . .
Conserve : Vegetali sottolio Carciofi sottolio Coliformi totali < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole
Dessert abase di . - . Accordo ARPA e Dir.
Dessert latte Aerobi mesofili totali | < 100.000ufc/g San. Piamonte 2008
Dessert abase di Contadelle coloniea Accordo ARPA eDir.
D latte 30°C < 100.000ufclg San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Dessert abase di coagulasi positivi Accordo ARPA e Dir.
D latte (Staphylococcus < 400ufclg San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
N Formaggi a pasta Formaggi a pasta - . .
Formaggi dura dura da latte crudo Escherichia coli < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
. Formaggi a pasta Formaggi a pasta Listeria .
Formaggi dura duradalatte crudo monocytogenes Assente/25g 1S Umbria - 2009
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Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Formaggi dura dura da latte crudo Muffe < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Stafilococchi
) Formaggi a pasta Formaggi apasta coagulasi positivi Accordo ARPA e Dir.
Formaggi dura duradalatte crudo (Staphylococcus < 400utclg San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Formaggi Formaggi apasta | (o8 e Escherichia coli < 100ufc/ Accordo ARPA € Dir.
09 dura ) 9 San. Piemonte 2008
pastorizzato
) Stafilococchi
h Formaggi a pasta Formaggi a pasta coagulasi positivi Accordo ARPA eDir.
Formaggi duradalatte < 400ufc/g "
dura astorizzato (Staphylococcus San. Piemonte 2008
p aureus a 37°C)
Stafilococchi
) Formaggi a pasta Formaggi apasta coagulasi positivi Accordo ARPA e Dir.
Formaggi molle molle dalatte crudo (Staphylococcus < 400ufclg San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Formaggi Formaggi apasta | 0, © pesta Escherichia coli < 100ufc/ Accordo ARPA € Dir.
09 molle h 9 San. Piemonte 2008
pastorizzato
) Stafilococchi
) Formaggi a pasta Formaggi apasta coagulasi positivi Accordo ARPA eDir.
Formaggi molle dalatte < 400ufc/g "
molle h (Staphylococcus San. Piemonte 2008
pastorizzato o
aureus a 37°C)
_— Latte HTST . - . Accordo ARPA e Dir.
Latteederivati | Latte (sterilizzato) Aerobi mesofili totali | < 100ufc/ml San. Piemonte 2008
T Latte HTST Conta delle coloniea Accordo ARPA e Dir.
Latte e derivati | Latte (sterilizzzto) 30°C < 100ufc/ml San. Piemonte 2008
_— Latte HTST - Accordo ARPA e Dir.
Latteederivati | Latte (sterilizzato) Enterobacteriaceae < 40ufc/ml San. Piemonte 2008
Stafilococchi
A Latte HTST coagulasi positivi Accordo ARPA eDir.
Latteederivati | Latte (Serilizzt0) (Staphylococous < 400ufc/m San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Latte ederivati | Latte Lattein polvere Aerobi mesofili totali | < 300.000ufc/g ;gtri'ogdosmm' Micr. Spec.
Latteederivati | Latte Lattein polvere Coliformi totali < 100ufc/g Inter. Comm. Micr. Spec.
for Foods
R . Conta delle coloniea Inter. Comm. Micr. Spec.
Latteederivati | Latte Lattein polvere 30°C < 300.000ufc/g for Foods
R . - Accordo ARPA e Dir.
Latte ederivati | Latte Lattein polvere Enterobacteriaceae < 40ufc/g San. Piamonte 2008
Stafilococchi
_— : coagulasi positivi Accordo ARPA eDir.
Latte ederivati | Latte Lattein polvere (Staphylococcus < 400ufc/ml San. Plemonte 2008
aureus a 37°C)
- . . - . Accordo ARPA eDir.
Latte ederivati | Latte |atte pastorizzato Aerobi mesofili totali | < 100ufc/ml San. Piamonte 2008
R . Contaddle coloniea Accordo ARPA e Dir.
Latte ederivati | Latte |atte pastorizzato 30°C < 100ufc/ml San. Piamonte 2008
R . . Accordo ARPA e Dir.
Latte ederivati | Latte |atte pastorizzato Enterobacteriaceae < 40ufc/ml San. Piemonte 2008
Stafilococchi
A : coagulasi positivi Accordo ARPA eDir.
Latte ederivati | Latte |atte pastorizzato (Staphylococcus < 400ufc/ml San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
. . - . Accordo ARPA e Dir.
Latteederivati | Latte Latte UHT Aerobi mesofili totali | < 100ufc/ml San. Piamonte 2008
_— Contadele coloniea Accordo ARPA e Dir.
Latteederivati | Latte Latte UHT 30°C < 100ufc/ml San. Piamonte 2008
R . Accordo ARPA e Dir.
Latteederivati | Latte Latte UHT Enterobacteriaceae < 40ufc/ml San. Piemonte 2008
Stafilococchi
R coagulasi positivi Accordo ARPA e Dir.
Latteederivati | Latte Latte UHT (Staphylococcus < 400ufc/ml San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Derivati dd latte (ad .
T - : . - . Accordo ARPA e Dir.
Latte e derivati ?So:':rl’rl::g %?)e dei Yogurt Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
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Derivati dd latte (ad

Contadele coloniea

Accordo ARPA e Dir.

Latte e derivati | esclusi one dei Y ogurt 30°C < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
formaggi)
Derivati del latte (ad . :
A . : Lactobacillus Accordo ARPA eDir.
Latteederivati | esclusi one dei Yogurt bulgaricus > 100.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
formaggi)
Derivati del latte (ad .
Latte ederivati | esclusione dei Y ogurt Lieviti < 100ufc/g ég,foggﬁfe@&% r-
formaggi) )
Derivati del latte (ad Listeria
Latteederivati | esclusione dei Y ogurt MONOCVIoaEnes < 100ufc/ml Ist. Sup. Sanita
formaggi) cytog
Derivati del latte (ad :
A - : Accordo ARPA eDir.
Latteederivati | esclusi one dei Yogurt Muffe < 100ufc/g San. Piemonte 2008
formaggi)
Derivati dd latte (ad
Latte e derivati | esclusione dei Y ogurt Salmonella spp. Assenti/25g Ist. Sup. Sanita
formaggi)
Derivati dd latte (ad .
—_— : : Streptococcus Accordo ARPA eDir.
Latte e derivati | esclusi one dei Yogurt thermophilus >100.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
formaggi)
Derivati dd latte (ad | Yogurt da latte .
Latteederivati | esclusione dei parzialmente Coliformi totali < 40ufc/g AS\;: Olg?gqfoﬁfeégo% r-
formaggi) scremato )
Derivati del latte (ad :
N - : Y ogurt da latte . . . Accordo ARPA eDir.
Latteederivati | esclusi one dei scremato Coliformi totali < 40ufc/g San. Piamonte 2008
formaggi)
Derivati dd latte (ad .
R - : . . . . Accordo ARPA e Dir.
Latte e derivati | esclusi one de Y ogurt intero Coliformi totali < 40ufc/g San. Piemonte 2008
formaggi)
. . S —_ . Accordo ARPA e Dir.
Oli egrass Grassi animali Burro Escherichiacoli < 100ufc/g San. Piemonte 2008
Stafilococchi
. . S coagulasi positivi Accordo ARPA e Dir.
Oli egrass Grassi animali Burro (Staphylococeus < 400ufc/g San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Preparazioni a . " " ] . . Accordo ARPA eDir.
base di cereali Paste alimentari Pastadi semola Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Preparazioni a . . ) Contadelle coloniea Accordo ARPA eDir.
base di cereali Paste alimentari Pastadi semola 30°C < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Preparazioni a . ! ) S Accordo ARPA eDir.
base di cereali Paste alimentari Pastadi semola Lieviti < 100ufc/g San. Piemonte 2008
Preparazioni a . . ) Accordo ARPA e Dir.
base di cereali Paste alimentari Pastadi semola Muffe < 100ufc/g San. Piamonte 2008
Prepar_a2| onla | pagte alimentari Paste a base di patate | Gnocchi Bacillus cereus < 50ufc/g 1ZS Umbria - 2009
base di ceredli presunto
Preparazioni | poge glimentari Paste abase di patate | Gnocchi Clostridi soffito < 10ufclg 1ZS Umbria - 2009
base di ceredli riduttori
Prepargm o' & | pagte alimentari Paste abase di patate | Gnocchi Coliformi totali < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
base di ceredli
Prepargz 10N & | pagte limentari Paste a base di patate | Gnocchi Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
base di ceredli
Prepargzi oni 8 | paste alimentari Paste a base di patate | Gnocchi Escherichia coli < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
base di ceredli
Prepargzi oni 8 | paste alimentari Paste a base di patate | Gnocchi Listeria Assente/259 1ZS Umbria - 2009
base di ceredli monocytogenes
Prepar_a2| ol | pagte alimentari Paste a base di patate | Gnocchi Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
base di ceredli
Stafilococchi
Preparazioni a Paste alimentari Paste abase di patate | Gnocchi coagulas positivi < 50ufc/g 1ZS Umbria - 2009
base di ceredli (Staphylococcus
aureus a 37°C)
Preparazioni a Paste all'uovo Accordo ARPA e Dir.
: : Paste alimentari artigianali fresche Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g San. Piemonte 2008 +
base di ceredli .
non confezionate Legge 283/62
Preparazioni a Paste all'uovo Accordo ARPA eDir.
h : Paste alimentari artigianali fresche Coliformi totali < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008 +
base di ceredli .
non confezionate Legge 283/62
I Paste all'uovo . Accordo ARPA eDir.
Preparazioni & | poge slimentari artigianali fresche Contadellecoloniea | _ 4 500 000ufcly | San. Piemonte 2008 +
base di ceredli 30°C

non confezionate

Legge 283/62
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Preparazioni a

Paste all'uovo

Accordo ARPA e Dir.

h : Paste alimentari artigianali fresche Escherichia coli < 40ufc/g San. Piemonte 2008 +
base di ceredli .
non confezionate Legge 283/62

L Paste dl'uovo i
Preparazioni a . . e . Accordo ARPA e Dir.
base di cereali Paste alimentari artigianali frache Lieviti < 1.000ufc/g San. Plemonte 2008

non confezionate

o Paste dl'uovo ;
Efaiﬁf‘zcggéﬁ‘ Paste alimentari atigianali fresche Muffe < 1.000ufc/g éﬁ"éﬁ’é’ﬁf&&%"‘

non confezionate ’
Stafilococchi .

I Paste al'uovo AR Accordo ARPA e Dir.
Prepargzmm 8 | pagte alimentari artigianali fresche coagulasi positivi < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008 +
base di ceredli . (Staphylococcus

non confezionate o Legge 283/62
aureus a 37°C)
Preparazioni a . ’ Paste all'uovo P Accordo ARPA e Dir.
base di ceredli Paste alimentari industriali secche Lievit < 100ufc/g San. Piemonte 2008
Preparazioni a . . Paste all'uovo Accordo ARPA e Dir.
base di cereali Peste alimentari industriali secche Muffe < 100ufcig San. Piemonte 2008

. Paste farcite :
Preparazioni a . . o e . . . Accordo ARPA eDir.
base di cereali Paste alimentari artigianali freeche Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g San. Piemonte 2008

non confezionate

- Paste farcite ) .
Preparazioni a . . o Bacillus cereus Accordo ARPA eDir.
basedi cereali Paste alimentari artigianali frache presunto < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008

non confezionate

- Paste farcite ; .
Preparazion & | paste limentar artigianali fresche e dellecoloniea | _ 4 40 gooufc/g Accordo ARPA eI

non confezionate ’

A Paste farcite .
Preparazioni a . . o —_ . Accordo ARPA e Dir.
base di cereali Paste alimentari artigianali freeche Escherichiacoli < 100ufc/g San. Piemonte 2008

non confezionate

. Paste farcite :
Preparazioni a . . o e . Accordo ARPA eDir.
base di cereali Paste alimentari artigianali freeche Lieviti < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008

non confezionate

- Paste farcite )
Preparazioni a . . o Accordo ARPA eDir.
base di cereali Paste alimentari artigianali frache Muffe < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008

non confezionate
: Stafilococchi

L Paste farcite AN )
Prepargzmm & | pagte alimentari atigianali fresche coagulasi positivi < 1.000ufclg Accorglo ARPA eDir.
base di ceredli . (Staphylococcus San. Piemonte 2008

non confezionate o
aureus a 37°C)
Paste farcite
Preparazioni a . ) artigianali fresche Clostridium Accordo ARPA e Dir.
base di ceredli Paste alimentari non confezionate perfringens < S00ufc/g San. Piemonte 2008
contenenti carne
Preparazioni a Paste alimentari ﬁﬁg}?&ﬁitﬁ&he Bacillus cereus < 1.000ufc/ Accordo ARPA eDir.
base di ceredli . presunto ’ 9 San. Piemonte 2008
confezionate

. Paste farcite .
Preparazioni a . . h P i - Accordo ARPA e Dir.
base di cereali Paste alimentari |ndustr'|aI| fresche Escherichiacali < 100ufc/g San. Piemonte 2008

confezionate

- Paste farcite .
Preparazioni a . . . g L Accordo ARPA e Dir.
base di cereali Paste alimentari |ndustr'|aI| fresche Lieviti < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008

confezionate

A Paste farcite .
Preparazioni a . ) . o Accordo ARPA e Dir.
base di cereali Paste alimentari |ndustr_|aI| fresche Muffe < 100ufc/g San. Biemonte 2008

confezionate
Preparazioni a . : Paste farcite : s : Accordo ARPA eDir.
base di cereali Paste alimentari industriali secche Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Preparazioni a . " Paste farcite Contadelle coloniea Accordo ARPA eDir.
base di ceredli Paste alimentari industriali secche 30°C < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Preparazioni a . " Paste farcite L Accordo ARPA e Dir.
base di ceredli Paste alimentari industriali secche Lieviti < 100ufc/g San. Piemonte 2008
Preparazioni a . ! Paste farcite Accordo ARPA e Dir.
base di cereali Paste alimentari industriali secche Muffe < 100ufclg San. Piemonte 2008
Prodotti da Altretipologie . - . Accordo ARPA e Dir.
forno prodotti Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g San. Piamonte 2008
Prodotti da Altretipologie Contadelle coloniea Accordo ARPA eDir.
forno prodotti 30°C < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Altretipologie L Accordo ARPA e Dir.
forno prodotti Lievit < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Altretipologie Accordo ARPA eDir.
forno prodotti Mufe < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008
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Stafilococchi

Prodotti da Altretipologie coagulasi positivi < 400ufc/ Accordo ARPA eDir.
forno prodotti (Staphylococcus g San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Prodotti da Prodotti daforno R Accordo ARPA e Dir.
forno dolci Lieviti < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno Accordo ARPA e Dir.
forno dolci Muffe < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Prodotti da Prodotti daforno coagulasi positivi < 400ufc/ Accordo ARPA e Dir.
forno dolci (Staphylococcus 9 San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Prodotti da Prodotti daforno Lo Accordo ARPA e Dir.
forno salati Lievit < 1.000ufclg San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno Accordo ARPA e Dir.
forno salati Muffe < 1.000ufclg San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Prodotti da Prodotti daforno coagulasi positivi < 400ufc/ Accordo ARPA e Dir.
forno salati (Staphylococcus 9 San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Prodotti da Prodotti daforno . ! - . Accordo ARPA e Dir.
formo dolci Brioche Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno . . . . Accordo ARPA e Dir.
forno dolai Brioche Coliformi totali < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno . Contaddlecoloniea Accordo ARPA e Dir.
forno dolci Brioche 30°C < 1.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno . - ) Accordo ARPA e Dir.
forno dolai Brioche Escherichia coli < 50ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno . ! Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir.
forno dolci Brioche Briocheal naturale presunto < 500uifc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno . - . Accordo ARPA e Dir.
forno salati Crackers Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g San. Biemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno Contadelle coloniea Accordo ARPA e Dir.
forno salati Crackers 30°C < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno . ! - . Accordo ARPA e Dir.
forno dolai Crostatine Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno . Contaddle coloniea Accordo ARPA e Dir.
forno dolci Crostatine 30°C < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno - . - . Accordo ARPA e Dir.
forno salati Crostini Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno - Contadelle coloniea Accordo ARPA e Dir.
forno salati Crostini 30°C < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno ) ) - . Accordo ARPA e Dir.
formo i Fette biscottate Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno . Contadelle coloniea Accordo ARPA eDir.
forno salati Fette biscottate 30°C < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno . - . Accordo ARPA e Dir.
forno salati Focacce Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno = Contadele coloniea Accordo ARPA e Dir.
forno salati ce 30°C < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno ) . ) - . Accordo ARPA e Dir.
forno salati Gallette di ceredli Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno ) . Contadedle coloniea Accordo ARPA e Dir.
forno salati Gallette i cereali 30°C < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno - . - . Accordo ARPA e Dir.
forno alati Gallette di riso Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g San. Plemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno . Contadelle coloniea Accordo ARPA e Dir.
forno salati Gallettedi riso 30°C < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno s . - . Accordo ARPA e Dir.
forno salati Grissini Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno L Contadele coloniea Accordo ARPA e Dir.
forno salati Grissini 30°C < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti da Prodotti daforno . . - . Accordo ARPA e Dir.
forno dolci Merendine Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
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Prodotti da

Prodotti daforno

Contadéle coloniea

Accordo ARPA e Dir.

forno dolci Merendine 30°C < 10.000ufclg San. Piemonte 2008
Prodotiida | Prodotii dafomo | pane Aerobi mesofili totali | < 10.000ufc/g Accordo ARPA S DI
gﬁ?gﬁi da ;Par‘gtiiotti daforno Pane g(())or}t:a delle coloniea < 10.000ufclg é;:ﬁf)glg%ﬁgkz SO %i r.
Prodottida | Prodotti dafomo | pagiccini Aerobi mesofil totali | < 1.000.000ufclg | ASCOIOARPA e DIr
Prodotiida | Prodotti dafomo | pegiceini Coliformi totali < 1.000ufc/g Accordo ARPA eI
E)r:)r?cc))tti da ggl)((:jiotti daforno Pasticgini gOcT(t:adelle coloniea < 1.000.000ufclg g;:;:?;iggﬁfez Soliéir.
g?ﬁgﬁi da (I;’g(l)gotti daforno Pasticcini Escherichia coli < 50ufc/g As‘gﬁ?lg?g%ﬁf:‘zgo%ir'
E)r:):;)tti da (Fj’g(l)gotti daforno Pasticcini Pasticcini con frutta ?g#zcerws < 500ufc/g éﬁ?ggﬁﬁfeé&%"'
Prodotiida. | Prodoti dafomo | sfogiiatine Aerobi mesofili total | < 1.000000ufcly | Acora0 ARPA DI
Prodotiida. | Prodotti dafomo | sfogiiatine Coliformi totali < 1.000ufc/g Accordo ARPA eI
E)r:)r?cc))tti da ggl)((:jiotti daforno Sfogliatine gg’rzt:adelle coloniea < 1.000.000ufclg g;:;:?;jggﬁfez gol:éir.
podotiida | Frodotti dafomo. | grogiiatine Escherichia coli < 50ufclg o R e
gﬁ?gﬁi da gg(l)gotti daforno Sfogliatine Sfogliatine Eragl InLiz cereus < 500ufclg As\;ri()ggqufeé 80 %i r.
]f;rror?gtti da gg(l)gotti daforno Torte non farcite Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g g‘;ﬁg?;’%ﬁf:zgogir'
E)rrcﬁ?tti da (Fj’g(l)gotti daforno Torte non farcite Coliformi totali < 1.000ufc/g Aé;ﬁ?ﬁ;&ﬁfeggo%ir.
g?r?é)tti da Zg(l)((:jiotti daforno Torte non farcite gg’rzt:adelle coloniea < 1.000.000ufclg é;:;:f);?g%ﬁfeﬁ\z 80 [éir.
E)r:’r?(?tti da ggl)gotti daforno Torte non farcite Escherichia coli < 50ufclg gancc?;j;&ﬁfep‘zgo%”'
g?ggﬁi da (I;’g(l)gotti daforno Torte non farcite Torte non farcite Elgllnﬁcerws < 500ufc/g g‘;ﬁ%?gq’%ﬁf:‘zgogir'
Prodottida | Prodoti dafomo | yyefers Aerobi mesofili totali | < 10.000ufclg Ao AR e
E)r:):;)tti da (Fj’g(l)gotti daforno Wafers gooon(t:a dellecoloniea < 10.000ufc/g é;ﬁ?gg&ﬁfeg golgir.
E;cd;)tti ddla | pegee fresco Pesce in filetti Aerobi mesofili totali | < 500.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
E;Cd:tti ddla Pesce fresco Pescein filetti %?Jstttggl solfito < 50ufc/g 1ZS Umbria - 2009
E;Cd:tti ddla Pesce fresco Pescein filetti Coliformi totali < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
s;cd;’m ddla | pesce fresco Pesce in filett onta delecoloniea | _ 53 pooufe/g I1ZS Umbria - 2009
Eregcd;)tti ddla Pesce fresco Pescein filetti Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
?&dgm ddla | pesce fresco Pesce in filett #fﬂ%& ogenes Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
E;Cdgtti ddla Pesce fresco Pescein tranci Aerobi mesofili totali | < 500.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
E;Cd;)tti ddla Pesce fresco Pescein tranci Sld%stttggl solfito < 50ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Er;cd;)tti ddla Pesce fresco Pescein tranci Coliformi totali < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
?&dgm ddla | pesce fresco Pesce in tranci Conta ddlecoloniea | _ 53 gooufe/g 1ZS Umbria - 2009
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Prodotti della

pesca Pesce fresco Pescein tranci Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti della . . Listeria .
pesca Pesce fresco Pescein tranci monocytogenes Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
E;:dgtt' della Pesce fresco Pesceintero Aerobi mesofili totali | < 500.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti della | pecse fresco Pesce intero Clostridi solfito < 50ufc/g 1ZS Umbria- 2009
pesca riduttori
E;Cdgtt' ddla Pesce fresco Pesceintero Coliformi totali < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti della Pesce fresco Pesceintero Cocnta ddlecoloniea < 500.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
pesca 30°C
Eregcdgtt' ddla Pesce fresco Pesceintero Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti della | pecse fresco Pesce intero Listeria Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
pesca monocytogenes
Prodotti di Lo Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Primi piatti presunto < 400ufclg San. Piemonte 2008
Prodotti di Lo Clostridium Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Primi piatti perfringens < 40ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di PR - . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Primi piatti Escherichia coli < 40ufc/g San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Prodotti di I coagulasi positivi Accordo ARPA eDir.
gastronomia Primi piatti (Staphylococcus < 400ufc/g San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Prodotti di Prodotti abase Bacillus cereus < 500ufc Accordo ARPA eDir.
gastronomia cereali presunto g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase Clostridium < 50ufc/ Accordo ARPA eDir.
gastronomia ceredli perfringens 9 San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase - . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia ceredli Escherichia coli < S0ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase Listeria < 100ufc/ Accordo ARPA e Dir.
gastronomia ceredli monocytogenes 9 San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Prodotti di Prodotti abase coagulasi positivi < 400ufc/ Accordo ARPA e Dir.
gastronomia ceredli (Staphylococcus 9 San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Prodotti di Prodotti abase di Bacillus cereus < 400ufc Accordo ARPA e Dir.
gastronomia formaggio presunto 9 San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di Clostridium < A0ufc) Accordo ARPA e Dir.
gastronomia formaggio perfringens g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di - - Accordo ARPA eDir.
gastronomia formaggio Escherichia coli < 40ufclg San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Prodotti di Prodotti abase di coagulasi positivi < 400ufc/ Accordo ARPA e Dir.
gastronomia formaggio (Staphylococcus 9 San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Prodotti di Prodotti abase . - . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia ceredli Focacce Aerobi mesofili totali | < 5.000.000ufc/g San. Piamonte 2008
Prodotti di Prodotti abase Contadelle coloniea Accordo ARPA eDir.
gastronomia cereali Focacce 30°C < 5.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase - ) - . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia ceredli Panini Aerobi mesofili totali | < 10.000.000ufc/g San. Biemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase - Contadelle coloniea Accordo ARPA eDir.
gastronomia cereali Penini 30°C < 10.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di S Preparazioni a base Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Second piati di uova presunto < 400ufc/g San. Piemonte 2008
Prodoti d'. Secondi piatti Preparazioni di carne (?Iostm# solfito < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia riduttori
Prodotti di A Preparazioni di carne Clostridium Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Secondi pia cotte perfringens < 40ufclg San. Piemonte 2008
Prodotti di o Preparazioni di carne . . . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Secondi piatti cotte Coliformi totali < 1.000ufc/g San. Biemonte 2008
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Prodotti di

Preparazioni di carne

Accordo ARPA e Dir.

gastronomia Secondi piatti cotte Escherichia coli < 40ufc/g San. Biemonte 2008
Stafilococchi
Prodotti di o Preparazioni di carne coagulasi positivi Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Secondi piatti cotte (Staphylococcus < 400ufclg San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Prodotti di o Preparazioni di carne | Preparazioni di carne . - . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Secondi piatti cotte cotte Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g San. Plemonte 2008
Prodotti di o Preparazioni di carne | Preparazioni di carne | Contadelle coloniea Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Secondi piatti cotte cotte 30°C < 1.000.000ufclg San. Piemonte 2008
Prodotti di A Preparazioni di carne Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Secondi pia cotte presunto < 400ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di AT AT . . . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Primi piatti Primi piatti Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g San. Plemonte 2008
Prodotti di AT AR . ) h Accordo ARPA eDir.
gastronomia Primi piatti Primi piatti Coliformi totali < 1.000ufc/g San. Biemonte 2008
Prodotti di T NP Contadedle coloniea Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Primi piatti Primi piatti 30°C < 1.000.000ufc/g San. Plemonte 2008
Prodatti d'. Primi piatti Primi piatti Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbria—2009
gastronomia
Prodotti di Prodotti abase Prodotti a base Clostridi solfito .
gastronomia cereali ceredli riduttori < 100ufc/g 1ZS Umbria—2009
Prodotti di Prodotti abase Prodotti a base . ) h Accordo ARPA eDir.
gastronomia ceredli ceredli Coliformi totali < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di Prodotti abase di ) - ’ Accordo ARPA eDir.
gastronomia formaggio formaggio Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di Prodotti abase di . : . Accordo ARPA eDir.
gastronomia formaggio formaggio Coliformi totali < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di Prodotti abase di Contadelle coloniea < 1.000.000ufc/ Accordo ARPA eDir.
gastronomia formaggio formaggio 30°C R 9 San. Piemonte 2008
Prodotti d'. Prodotti a base di Prodatti a bese di Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbria— 2009
gastronomia formaggio formaggio
- Secondi : .
Prodotti di o . —_— Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Secondi piatti multiingredienti a presunto < 400ufclg San. Plemonte 2008
base di pesce
Prodotti di A A Clostridium Accordo ARPA eDir.
gastronomia Secondi piatti Secondi piatti perfringens < 40ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di A A . ) h Accordo ARPA eDir.
gastronomia Secondi piatti Secondi piatti Coliformi totali < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodoti d'. Secondi piatti Secondi piatti Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia
Prodotti di o o - . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Secondi piatti Secondi piatti Escherichia coli < 40ufc/g San. Piamonte 2008
Stafilococchi
Prodotti di o S coagulasi positivi Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Secondi piatti Secondi piatti (Staphylococcus < 400ufclg San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Prodotti di A P A ’ A . Accordo ARPA eDir.
gastronomia Secondi piatti Secondi piatti Secondi piatti Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di A A A Contadelle coloniea Accordo ARPA eDir.
gastronomia Secondi piatti Secondi piatti Secondi piatti 30°C < 1.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di o Secondi piatti di Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Second piati carne avicunicola presunto < 400ufc/g San. Piemonte 2008
- Secondi piatti di . .
Prodotti di o h . Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Secondi piatti gasr&(re];)ovma, equina presunto < 400ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di A Secondi piatti di Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Secondi pia carne ovicaprina presunto < 400ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Secondi piatti Secondi piatti di Aerobi mesofili totali | < 500.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia pesce
Prodotti di . Secondi piatti di Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir.
gastronomia Secondi piatti pesce presunto < 400ufclg San. Piemonte 2008
Prodoti d'. Secondi piatti Secondi piatti di Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia pesce
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Prodotti dl_ Secondi piatti Secondi piatti di Coontadelle coloniea < 500.000ufclg 1ZS Umbria - 2009
gastronomia pesce 30°C
Prodotti di N Secondi piatti di . .
gastronomia Secondi piatti pesce Enterococchi < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti di Secondi piatti Secondi piatti di Escherichia coli < 10ufclg 1ZS Umbria - 2009
gastronomia pesce
Prodotti i | secondii patti Secondi piatt di Listeria Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia pesce monocytogenes
Prodotti d'. Secondi piatti Secondi piatti di Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia pesce
Stafilococchi
Prodotti dl_ Secondi piatti Secondi piatti di coagulasi positivi < 50ufclg 1ZS Umbria - 2009
gastronomia pesce (Staphylococcus
aureus a 37°C)
Prodotti di Prodotti a base di . } . . . Accordo ARPA eDir.
gastronomia vegetali Vegetali cotti Coliformi totali < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . . . .
gastronomia vegetali Vegetali cotti Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Stafilococchi
Prodotti di Prodotti abase di . . coagulasi positivi Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetali cotti (Staphylococcus < 400ufclg San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Prodotti di Prodotti a base di . - . : ) e . Accordo ARPA eDir.
gastronomia vegetali Vegetali cotti Vegetali cotti Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti a base di . } . . Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetali cotti Vegetali cotti presunto < 400ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . - . ) Contadedle coloniea Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetali cotti Vegetali cotti 30°C < 1.000.000ufclg San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . . . . - . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetali cotti Vegetali cotti Escherichia coli < 40ufc/g San. Piamonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . " .
gastronomia vegetali Vegetali crudi Muffe < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti di Prodotti abase di . " L . - . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetali crudi Insalata capricciosa | Aerobi mesofili totali | < 3.000.000ufc/g San. Piamonte 2008
Prodotti di Prodotti a base di . " . Clostridi solfito .
gastronomia vegetali Vegetali crudi Insalata capricciosa fiduttori < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti di Prodotti abase di . . . . . . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetai crudi Insalata capricciosa | Coliformi totali < 3.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . " - Contadele coloniea Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegatali Vegetali crudi Insalata capricciosa 30°C < 3.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . " L - . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetali crudi Insalata capricciosa | Escherichia coli < 50ufc/g San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Prodotti di Prodotti a base di . " - coagulasi positivi Accordo ARPA eDir.
gastronomia vegetali Vegetali crudi Insalata capricciosa (Staphylococcus < 400ufc/g San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Prodotti di Prodotti a base di . " - . - . Accordo ARPA eDir.
gastronomia vegatali Vegetai crudi Insalata contadina Aerobi mesofili totali | < 3.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . ) " Clostridi solfito .
gastronomia vegetali Vegetai crudi Insalata contadina fiduttori < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti di Prodotti a base di . " - Contadelle coloniea Accordo ARPA eDir.
gastronomia vegatali Vegetali crudi Insalata contadina 30°C < 3.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . " - - . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegatali Vegetali crudi Insalata contadina Escherichia coli < 50ufc/g San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Prodotti di Prodotti abase di . " - coagulasi positivi Accordo ARPA eDir.
gastronomia vegetali Vegetdli crudi Insalata contadina (Staphylococcus < 400ufc/g San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Prodotti di Prodotti a base di . " - . - . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegatali Vegetai crudi Insalate condite Aerobi mesofili totali | < 10.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodatti d'. PrOdOtt.' abased Vegetai crudi Insalate condite q ostnc!l soifito < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia vegetali riduttori
Prodotti di Prodotti abase di . " - Contadedle coloniea Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetali crudi Insalate condite 30°C < 10.000.000ufc/g San. Plemonte 2008
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Prodotti di

Prodotti a base di

Accordo ARPA e Dir.

gastronomia vegetali Vegetali crudi Insalate condite Escherichia coli < 100ufc/g San. Biemonte 2008
Stafilococchi
Prodoti d'. Prodott_| abased Vegetali crudi Insalate condite coagulas positivi < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia vegetali (Staphylococcus
aureus a 37°C)
Prodoti d'. PrOdOtt.' abased Vegetali crudi Insalate condite e Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia vegetali non
Prodoti d'. PrOdOtt.' abased Vegetali crudi Insalate condite e Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia vegetali non
Prodotti di Prodotti abase di . " - ) - . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetali crudi Insalate scondite Aerobi mesofili totali | < 10.000.000ufc/g San. Biemonte 2008
Prodotti d'. Prodott'| abasedi Vegetali crudi Insalate scondite (?Iostncﬂ solfito < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia vegetali riduttori
Prodotti di Prodotti abase di . " - Contadelle coloniea Accordo ARPA eDir.
gastronomia vegetali Vegetai crudi Insalate scondite 30°C < 10.000.000ufc/g San. Biemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . . " . . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetai crudi Insalate scondite Escherichia coli < 100ufc/g San. Plemonte 2008
Stafilococchi
Prodotti di Prodotti abase di . . - coagulasi positivi .
gastronomia vegetali Vegetai crudi Insalate scondite (Staphylococcus < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
apl
aureus a 37°C)
Prodotti di Prodotti abasedi . " Vegetali crudi ) - . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetai crudi tagliat Aerobi mesofili totali | < 10.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . . Vegetali crudi Clostridi solfito .
gastronomia vegetali Vegetali crudi tagliati riduttori < 500ufclg 1S Umbria - 2009
Prodotti di Prodotti abase di . " Vegetali crudi Contadedle coloniea Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetali crudi tagliati 30°C < 10.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . " Vegetali crudi —_ . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetali crudi tagliati Escherichia coli < 100ufclg San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Prodotti di Prodotti abase di . ) Vegetali crudi coagulasi positivi .
gastronomia vegetali Vegetali crudi tagliati (Staphylococcus < S00ufc/g 1S Umbria - 2009
aureus a 37°C)
Prodotti di Prodotti abasedi . " Vegetali crudi ) - . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetali crudi tagliati conditi Aerobi mesofili totali | <10.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . " Vegetali crudi Clostridi solfito !
gastronomia vegetali Vegetali crudi tagliati conditi riduttori < 500ufclg 1S Umbria - 2009
Prodotti di Prodotti abase di . ) Vegetali crudi Contadedle coloniea Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetali crudi tagliati conditi 30°C < 10.000.000ufclg San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . ) Vegetali crudi o . Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali Vegetali crudi tagliati conditi Escherichia coli < 100ufclg San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Prodotti di Prodotti a base di . " Vegetali crudi coagulasi positivi .
gastronomia vegetali Vegetali crudi tagliati conditi (Staphylococcus < S00ufc/g 1S Umbria - 2009
aureus a 37°C)
Prodotti di Prodotti abase di Vegetali crudi con Bacillus cereus < 1.000ufc/ Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali ripieno presunto ’ 9 San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di Vegetali crudi con Bacillus cereus < 500ufc Accordo ARPA e Dir.
gastronomia vegetali sase presunto 9 San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di Vegetali crudi, Bacillus cereus .
gastronomia vegetali insalate presunto < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti di Prodotti abase di . " Bacillus cereus Accordo ARPA eDir.
gastronomia vegetali Vegetali impanati presunto < 400ufclg San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . " . ) h Accordo ARPA eDir.
gastronomia vegetali Vegetali impanati Coliformi totali < 1.000ufc/g San. Biemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . . . : Accordo ARPA eDir.
gastronomia vegatali Vegetali impanati Escherichia coli < 40ufc/g San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Prodotti di Prodotti a base di . . coagulasi positivi Accordo ARPA eDir.
gastronomia vegetali Vegetali impanati (Staphylococcus < 400ufc/g San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Prodotti di Prodotti abase di . . s : ’ A . Accordo ARPA eDir.
gastronomia vegetali Vegetali impanati Vegetali impanati Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
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Prodotti di

Prodotti a base di

Clostridium

Accordo ARPA e Dir.

gastronomia vegetali Vegetali impanati Vegetali impanali perfringens < 40ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di . " I, : Contadelle coloniea Accordo ARPA eDir.
gastronomia vegetali Vegetali impanati Vegetali impanati 30°C < 1.000.000ufc/g San. Biemonte 2008
Prodotti di Prodotti abase di - . - . . .
gastronomia vegetali Vegetali impanati Vegetali impanati Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti nervini | Prodotti per infus Aerobi mesofili totali | < 10.000.000ufc/g EHIA - 2009
Prodotti nervini | Prodotti per infusi Sona dellecoloniea | _ 11 no0 0o0ufclg | EHIA - 2009
Prodotti nervini | Prodotti per infus Escherichia coli < 1.000ufc/g EHIA - 2009
Prodotti nervini | Prodotti per infus Lieviti < 100.000ufc/g EHIA - 2009
Prodotti nervini | Prodotti per infus Muffe < 100.000ufc/g EHIA - 2009
Prodotti nervini | Prodotti per infus Salmonela spp. Assenti/125g EHIA - 2009

. . . | Cacao e prodotti ) Accordo ARPA e Dir.
Prodotti nervini derivati Burro di cacao Muffe < 100ufc/g San. Piamonte 2008

" .. | Cacao e prodotti " : Accordo ARPA e Dir.
Prodotti nervini derivati Burro di cacao Salmonela spp. Assenti/25g San. Piemonte 2008

. . . | Cacao e prodotti Accordo ARPA eDir.
Prodotti nervini derivati Cacao Muffe < 100ufc/g San. Piemonte 2008

! . .| Cacao e prodotti . Accordo ARPA eDir.
Prodotti nervini derivati Cacao Salmonela spp. Assenti/25g San. Piemonte 2008

. . .| Cacao e prodotti . - Accordo ARPA eDir.
Prodotti nervini derivati Cioccolatini Muffe < 100ufc/g San. Piemonte 2008

: . .| Cacao e prodotti ’ L . Accordo ARPA eDir.
Prodotti nervini derivati Cioccolétini Salmonella spp. Assenti/25g San. Piemonte 2008

. . . | Cacao e prodotti . Accordo ARPA e Dir.
Prodotti nervini derivati Cioccolato Muffe < 100ufc/g San. Piemonte 2008

! .. | Cacao e prodotti ) . Accordo ARPA e Dir.
Prodotti nervini derivati Cioccolato Salmonella spp. Assenti/25g San. Piemonte 2008

. . .| Cacao e prodotti ) Accordo ARPA eDir.
Prodotti nervini derivati Cioccolato a latte Muffe < 100ufc/g San. Piemonte 2008

: . .| Cacao e prodotti ’ . Accordo ARPA eDir.
Prodotti nervini derivati Cioccolato a latte Salmonella spp. Assenti/25g San. Piemonte 2008

. . .| Cacao e prodotti . ; Accordo ARPA eDir.
Prodotti nervini derivati Cioccolato bianco Muffe < 100ufc/g San. Piemonte 2008

! .. | Cacao e prodotti ) ] . Accordo ARPA e Dir.
Prodotti nervini derivati Cioccolato bianco Salmonella spp. Assenti/25g San. Piemonte 2008

. . . | Cacao e prodotti . - Accordo ARPA e Dir.
Prodotti nervini derivati Cioccolato ripieno Muffe < 100ufc/g San. Piamonte 2008

" .. | Cacao e prodotti ) - : Accordo ARPA e Dir.
Prodotti nervini derivati Cioccolato ripieno Salmondlla spp. Assenti/25g San. Piemonte 2008
Prodotti Carni e preparazioni ) Clostridi solfito .
surgelati di came Carni riduttori < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodott|_ C_arm epreparaziont | o Escherichia coli < 500ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgel ati di carne
Prodotti Carni e preparazioni ; Listeria .
surgelati di came Carni monocytogenes < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotti Carni e preparazioni } . .
surgdlati di camne Carni Salmonella spp. Assenti/25g Ist. Alim. Surg.

Stafilococchi
Prodotti Carni e preparazioni " coagulasi positivi .
surgelati di carne Carni (Staphylococcus < 500ufc/g Ist. Alim. Surg.
aureus a 37°C)

Prodotti Carni epreparazioni | oy Cami inpezzi Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria- 2009
surgel ati di carne surgelate di bovino
Prodotti Carni epreparazioni | Carni inpezzi Enterococchi < 5.000ufclg I1ZS Umbria - 2009
surgel ati di carne surgelate di bovino
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Prodotti

Carni e preparazioni

Carni in pezzi

surgelati di came Carni surgdate di equino Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009

Prodotti Cami epreparazioni | oy Cami in pezzi Enterococchi < 5.000ufc/ 1ZS Umbria - 2009

surgel ati di carne surgelate di equino ’ 9

Prodotti Carni epreparazioni | oy Cami inpezzi Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009

surgel ati di carne surgelate di maiale

Prodotti Carni epreparazioni | Carni inpezzi Enterococchi < 5.000ufclg I1ZS Umbria - 2009

surgel ati di carne surgelate di maiale

Prodotti Carni epreparazioni. | Carni intere surgelate | o isormi totali < 1.000ufc/g 1ZS Umbria- 2009

surgel ati di carne di bovino

PrOdOtt'. Qarnl epreparaziont | o Qarnl !ntere surgelate Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009

surgel ati di carne di bovino

Prodott|_ C_arm epreparaziont | o C_arm intere surgelate Coliformi totali < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009

surgelati di carne di equino

Prodotti Carni epreparazioni | . Carni intere surgelate | e ococchi < 1.000ufclg 1ZS Umbria - 2009

surgel ati di carne di equino

PrOdOtt'. Qarnl epreparaziont | o Qarm_mtere surgelate Coliformi totali < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009

surgel ati di carne di maiale

PrOdOtt'. Qarnl epreparaziont | o Qarm_mtere surgelate Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009

surgel ati di carne di maiale

Prodotti Cami epreparazioni | Carni epreparazioni Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufclg | Ist. Alim. Surg.

surgel ati di carne di carne

Prodotti Carni epreparazioni | Carni e preparazioni Contaddle coloniea .

surgelati di carne di carne 30°C < 1.000.000uifc/g Ist. Alim. Surg.

Prodolti dlati abased f liformi totali fo/ bri

surgelati Dessert Dessert Gelati abasedi frutta | Coliformi totali < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009

Prodotti : - - Accordo ARPA eDir.

surgelati Dessert Dessert Gelati abase di frutta | Enterobacteriaceae < 40ufc/g San. Piemonte 2008

Prodotti D D Gelati abasedi latte | Coliformi totali 100ufc 1ZS Umbria - 2009

surgdlati essert essert ati abasedi latte oliformi totali < 100ufc/g mbria -

Prodotti . ] . Accordo ARPA e Dir.

surgelati Dessert Dessert Gelati abase di latte | Enterobacteriaceae < 40ufc/g San. Piemonte 2008

Prodotti Sorbetti abase di ! Accordo ARPA e Dir.

surgdlati Dessert Dessert latte Enterobacteriaceae < 40ufc/g San. Piemonte 2008

Prodotti . . Accordo ARPA eDir.

surgelati Dessert Dessert Sorbetti allafrutta Enterobacteriaceae < 40ufc/g San. Piemonte 2008

Prodotti Prodotti ortofrutticoli | Legumi Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/ Ist. Alim. Su

surgda odotti ortofrutticoli | Legumi erobi mesofili totali | < 1.000. s st. Alim. Surg.

Prodotti . - . . . . .

surgdlati Prodotti ortofrutticoli | Legumi Coliformi totali < 3.000ufc/g Ist. Alim. Surg.

Prodotti . A " Contadele coloniea .

surgdlati Prodotti ortofrutticoli | Legumi 30°C < 1.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.

PrOdOtt'. Prodotti ortofrutticoli | Legumi Escherichia coli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.

surgel ati

Prodotti . - . Listeria .

surgdlati Prodotti ortofrutticoli | Legumi monocytogenes < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.

Prodotti . Lo . . .

surgelati Prodotti ortofrutticoli | Legumi Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Stafilococchi

Prodotti . A . coagulasi positivi .

surgelati Prodotti ortofrutticoli | Legumi (Staphylococcus < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
aureus a 37°C)

Prodotti Prodotti ortafrutticoli | Or209i afogliaed Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufcly | Ist. Alim. Surg.

surgel ati erbe

PrOdOtt'. Prodotti ortofrutticoli Ortaggi afoglia ed Coliformi totali < 3.000ufc/g Ist. Alim. Surg.

surgel ati erbe

PrOdOtt'. Prodotti ortofrutticoli Ortaggi afoglia ed Cocnta ddlecoloniea < 1.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.

surgel ati erbe 30°C

Prodotti_ Prodotti ortofrutticoli Ortaggi afogliaed Escherichia coli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.

surgel ati erbe

Prodott|_ Prodotti ortofrutticoli Ortaggi afogliaed Listeria < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.

surgel ati erbe monocytogenes
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Prodotti

Ortaggi afogliaed

surgelati Prodotti ortofrutticoli erbe Salmonella spp. Assenti/25g I1ZS Umbria - 2009
Stafilococchi
Prodott|_ Prodotti ortofrutticoli Ortaggi afogliaed coagulasi positivi < 500ufc/g I1ZS Umbria - 2009
surgelati erbe (Staphylococcus
aureus a 37°C)
Prodotti . L ) . . . .
surgelati Prodotti ortofrutticoli | Ortaggi a frutto Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotti . Lo ) . . . .
surgelati Prodotti ortofrutticoli | Ortaggi a frutto Coliformi totali < 3.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
z?gggtli Prodotti ortofrutticoli | Ortaggi a frutto g(())onct:a dellecoloniea < 1.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotti . o ) - . .
surgdlati Prodotti ortofrutticoli | Ortaggi a frutto Escherichia coli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
z?gdogi Prodotti ortofrutticoli | Ortaggi a frutto Ir;:gne(;::?/togmes < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotti . L . . .
surgelati Prodotti ortofrutticoli | Ortaggi afrutto Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Stafilococchi
z?gggi Prodotti ortofrutticoli | Ortaggi a frutto ?ﬁﬂﬁf&iﬂ;" < 500ufc/g 1ZS Umbria- 2009
aureus a 37°C)
zfgggi Freparazion abae | Pase farcite da Aerobi mesofili totali | < 300.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotti Preparazioni abase | Pastefarciteda Contadelle coloniea .
surgel ati di ceredli cuocere 30°C < 300.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
PrOdOtti- Preparazjoni abase | Peste farcite da Escherichiacoli Assente/1g Ist. Alim. Surg.
surgel ati di ceredli cuocere
Prodotti Preparazioni abase | Pastefarciteda Listeria .
surgelati di ceresli cuocere monocytogenes < L0ufclg Ist. Alim. Surg.
Stafilococchi
Prodotti Preparazioni abase | Pastefarciteda coagulasi positivi .
surgelati di ceredli cuocere (Staphylococcus < 10ufc/g Ist. Alim. Surg.
aureus a 37°C)
Prodotti Prodotti ittici crudi | Pesci Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/ Ist. Alim. Su
surgdlati odotti ittici crudi i erobi mesofili totali | < 1.000. s st. Alim. Surg.
Prodotti S . . . . . .
surgelati Prodotti ittici crudi Pesci Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti R . . Clostridi solfito .
surgelati Prodotti ittici crudi Pesci riduttori < 50ufc/g Ist. Alim. Surg.
z?gelogtli Prodotti ittici crudi Pesci ggor}t:adellecolomea < 1.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
zfgggi Prodott ittici crudi | Pesci ggj‘é""de”eco'o”'ea <1000000ufclg | 1ZS Umbria - 2009
_ Stafilococchi
Prodott|_ Prodotti ittici crudi Pesci coagulas positivi < 50ufc/g 1ZS Umbria - 2009
surgel ati (Staphylococcus
aureus a 37°C)
Prodotti R . . S . . . .
surgelati Prodotti ittici crudi Pesci Pesci in filetti Coliformi totali < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti R . . S . .
surgelati Prodotti ittici crudi Pesci Pesci in filetti Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti . ) . S - . .
surgelati Prodotti ittici crudi Pesci Pesci in filetti Escherichiacoli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
zfggg'i Prodotti ittici crudi | Pesci Pesci in fileti #fﬂ%&ogms < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
z?gg;'i Prodotti ittici crudi Pesci Pesci in filetti Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti S . . . . . . . .
surgelati Prodotti ittici crudi Pesci Pesci in tranci Coliformi totali < 1.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotti - . . . . . )
surgelati Prodotti ittici crudi Pesci Pesci in tranci Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti - . . . . - . .
surgelati Prodotti ittici crudi Pesci Pesci in tranci Escherichiacoli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
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Prodotti

surgelati Prodotti ittici crudi Pesci Pesci interi Coliformi totali < 1.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotti dotti ittici crudi . S hi fc i
surgelati Prodotti ittici crudi Pesci Pesci interi Enterococchi < 1.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodott Prodotti ittici crudi | Pesci Pesci interi Escherichiacoli < 100ufc/ Ist. Alim. Su
surgda odotti ittici crudi i i interi scherichia coli ufc/g st. Alim. Surg.
Prodotti Prodotti ittici crudi | Pesci Pesci interi Listeria < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgel ati monocytogenes
Prodotti dotti ittici crudi . A Sal ol i/ bri
surgelati Prodotti ittici crudi Pesci Pesci interi monella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Prodotti elaborati a
surodlati Prodotti ortofrutticoli | basedi vegetali Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
9 precotti
Prodotti Prodotti elaborati a
surodlati Prodotti ortofrutticoli | basedi vegetali Coliformi totali < 500ufc/g Ist. Alim. Surg.
9 precotti
. Prodotti elaborati a .
Prodotti Prodotti ortofrutticoli | base di vegetali Contaddlecoloniea | _ 4 y0g oooufclg | Ist. Alim. Surg,
surgel ati . 30°C
precotti
Prodotti Prodotti elaborati a
surodati Prodotti ortofrutticoli | basedi vegetali Escherichiacali < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
9 precotti
. Prodotti elaborati a —_—
Prodotti . A : h Listeria .
surgelati Prodotti ortofrutticoli | base d|'vegeta|| monocytogenes < 10ufc/g Ist. Alim. Surg.
precotti
Prodotti Ortaggi e prodotti Aerobi mesofili totali | < 1.000.000ufclg | 1ZS Umbria- 2009
vegetali derivati
Prodotti Ortaggi e prodotti Contaddle coloniea .
vegetali derivati 30°C < 1.000.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti . . - . Accordo ARPA e Dir.
vegetali Spezie Aerobi mesofili totali | < 5.000.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti . . . . .
vegetali Spezie Coliformi totali < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti ’ Contadelle coloniea Accordo ARPA eDir.
vegetali Spezie 30°C <5.000.000ufc/g | o Piemonte 2008
Prodotti ’ - Accordo ARPA e Dir.
vegetali Spezie Enterobacteriaceae | < 10.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti . . . Accordo ARPA e Dir.
vegetali Spezie Escherichia coli < 100ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti . . Accordo ARPA eDir.
vegetali Spezie Lievit < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008
Prodotti . Listeria )
vegetali Spezie monocytogenes Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti : Accordo ARPA eDir.
vegetali Spezie Mufe < 1.000ufc/g San. Piemonte 2008
Stafilococchi
Prodotti ) coagulasi positivi Accordo ARPA eDir.
vegetali Spezie (Staphylococcus < 400ufc/g San. Piemonte 2008
aureus a 37°C)
Prodotti Ortaggi e prodotti . Clostridi solfito -~
vegetali derivati Cavoli riduttori < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodott_| Ort_agg! € prodotti Cavoli Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati
Prodotti Ortaggi e prodotti . : .
vegetali derivati Cavoli Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi eprodotti | Escherichia coli < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati
Prodotti Ortaggi e prodotti . Listeria -~
vegetali derivati Cavoli monocytogenes Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
Prodoti Ortaggi eprodotti | i Muffe < 1.000ufclg 1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati
Prodotti Ortaggi e prodotti . . .
vegetali derivati Cavoli Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
. ; . Stafilococchi
\F/"O‘;O;Iti' Oniagg prodotti | coagulasi positivi | < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
€ (Staphylococcus
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aureusa 37°C)

Prodotti Ortaggi e prodotti . Cavoletti di Bacillus cereus .
vegetali derivati Cavoli Bruxdles presunto < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti " Clostridi salfito .
vegerali derivati Funghi riduttori < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi eprodotti | oy Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria- 2009
vegetali derivati
Prodotti ortaggi eprodotti | Enterococchi < 1.000ufclg I1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati
Prodott_i Ortagg@ € prodotti Funghi Escherichiacoli < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati
Prodotti Ortaggi e prodotti . Listeria o
vegetali derivati Funghi monocytogenes Assente/259 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . .
vegerali derivati Funghi Muffe < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . . -~
vegetali derivati Funghi Salmonela spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Stafilococchi
Prodotti Ortaggi e prodotti . coagulasi positivi .
vegetali derivati Funghi (Staphylococeus < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
aureus a 37°C)
Prodotti Ortaggi e prodotti ) ) Clostridi salfito -~
vegetali derivati Legumi freschi riduttori < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . . . ) . .
vegetali derivati Legumi freschi Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodott_| Ortaggi e prodoti Legumi freschi Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati
Prodotti Ortaggi e prodotti . . __ . .
vegerali derivati Legumi freschi Escherichiacoli < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . . Listeria .
vegetali derivati Legumi freschi monocytogenes Assente/259 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti ) ) -~
vegetali derivati Legumi freschi Muffe < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . . . .
vegetali derivati Legumi freschi Salmonela spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Stafilococchi
Prodotti Ortaggi e prodotti ) ) coagulasi positivi .
vegetali derivati Legumi freschi (Staphylococcus < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
aureus a 37°C)
Prodotti Ortaggi e prodotti . . Clostridi solfito -~
vegetali derivati Legumi secchi riduttori < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . . . ) . .
vegetali derivati Legumi secchi Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . . : -~
vegetali derivati Legumi secchi Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . . __ . .
vegerali derivati Legumi secchi Escherichiacoli < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti ) . Listeria .
vegerali derivati Legumi secchi monocytogenes Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . . .
vegetali derivati Legumi secchi Muffe < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti ) ) . -~
vegetali derivati Legumi secchi Salmonela spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Stafilococchi
Prodotti Ortaggi e prodotti . . coagulasi positivi .
vegetali derivati Legumi secchi (Staphylococcus < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
aureus a 37°C)
Prodotti Ortaggi e prodotti ) Clostridi solfito -
vegetali derivati Ortaggi abulbo riduttori < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti : ; . : .
vegetali derivati Ortaggi abulbo Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti ) ; .
vegetali derivati Ortaggi abulbo Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
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Ortaggi e prodotti

vegetali derivati Ortaggi abulbo Escherichia coli < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . Listeria -~
vegetali derivati Ortaggi abulbo monocytogenes Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti ) .
vegerali derivati Ortaggi abulbo Muffe < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . . -~
vegerali derivati Ortaggi abulbo Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Stafilococchi
Prodotti Ortaggi e prodotti ) coagulasi positivi .
vegetali derivati Ortaggi abulbo (Staphylococcus < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
aureus a 37°C)
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed Clostridi solfito .
vegetali derivati erbe fresche riduttori < 500ufc/g 1S Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed . . . -~
vegetali derivati erbe fresche Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed ; -~
vegetali derivati erbe fresche Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi eprodotti | Ortaggi afogliaed Escherichia coli < 100ufc/g 1ZS Umbria- 2009
vegetali derivati erbe fresche
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed Listeria .
vegetali derivati erbe fresche monocytogenes Assente/25g 1S Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi eprodotti | Ortaggi afogliaed Muffe < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati erbe fresche
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed . .
vegetali derivati erbe fresche Salmonela spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Stafilococchi
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed coagulasi positivi .
vegetali derivati erbe fresche (Staphylococcus < 500ufclg 1ZS Umbria - 2009
aureus a 37°C)
Prodotti Ortaggi e prodotti ) Clostridi solfito o
vegetali derivati Ortaggi afrutto riduttori < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti ) . . . -~
vegetali derivati Ortaggi afrutto Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti ) : .
vegetali derivati Ortaggi afrutto Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . __ . .
vegetali derivati Ortaggi afrutto Escherichia coli < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti ) Listeria -
vegerali derivati Ortaggi afrutto monocytogenes Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . -~
vegetali derivati Ortaggi afrutto Muffe < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti ) . -
vegetali derivati Ortaggi afrutto Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Stafilococchi
Prodotti Ortaggi e prodotti ) coagulasi positivi .
vegetali derivati Ortaggi afrutto (Staphylococcus < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
aureus a 37°C)
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi aradicee Clostridi solfito .
vegetali derivati tubero riduttori < 500ufclg 1S Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi eprodotti | Ortaggl aradicee Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati tubero
Prodott_i Ortagg@ & prodott Ortegg aradice e Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati tubero
Prodott_i Ort_agg@ € prodotti Ortaggi aradice e Escherichia coli < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati tubero
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi aradicee Listeria .
vegetali derivati tubero monocytogenes Assente/259 1S Umbria - 2009
Prodott_| Ort_agg! e prodotti Ortaggi aradicee Muffe < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati tubero
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi aradicee ) .
vegerali derivati tubero Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi aradicee Stafilococchi .
vegetali derivati tubero coagulas positivi | < 200ufc/g 1S Umbria - 2009
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(Staphylococcus

aureus a 37°C)
Prodotti Ortaggi e prodotti . Clostridi solfito -~
vegetali derivati Ortaggi astelo riduttori < 500ufc/g 1ZS Umbria- 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . . ) . .
vegerali derivati Ortaggi astelo Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . : -~
vegerali derivati Ortaggi astelo Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti ) o . .
vegetali derivati Ortaggi astelo Escherichia coli < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti ) Listeria -~
vegetali derivati Ortaggi astelo monocytogenes Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti ) .
vegetali derivati Ortaggi astelo Muffe < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . . -~
vegerali derivati Ortaggi astelo Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009

Stafilococchi
Prodotti Ortaggi e prodotti . coagulasi positivi .
vegetali derivati Ortaggi astelo (Staphylococcus < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009

aureus a 37°C)
Prodotti Ortaggi e prodotti ) . . . . -~
vegetali derivati Piante aromatiche Coliformi totali < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti ! . _—_ . Accordo ARPA e Dir.
vegetali derivati Piante aromatiche Escherichia coli < 100ufc/g San. Piamonte 2008
Prodotti Ortaggi e prodotti ! . Listeria .
vegetali derivati Piante aromatiche monocytogenes Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
Uovae - Accordo ARPA eDir.
ovoprodotti Uova Enterobacteriacese < 40ufclg San. Piemonte 2008
Uovae ) Uova Escherichiacoli < 10ufc/ml 1ZS Umbria - 2009
ovoprodotti

LIMITI CRITICI DEI VALORI CHIMICO- FISICI E DEGLI ALIMENT]I

Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite Riferimento
Bevande Bevande analcoliche | Bevande non gassate pH < 4,5unitadi pH Valore guida letteratura
Carni Prodotti abase di ‘I‘Drodo_t"tl trasformati Bresaola Cenari > 4% Disci pl'l nare di
carne crudi produzione
Carni Prodotti a base di ‘I‘Drodo_t"tl trasformati Bresaola Materia grassa < 7% Disciplinare di
carne crudi produzione
Carni Prodotti a base di ‘I‘Drodo_t"tl trasformati Bresaola Proteine > 30% Disciplinare di
carne crudi produzione
Carni Prodotti a base di ‘I‘:’rodo_t"u trasformeati Bresaola Sodio cloruro < 5% Disci p|'| nare di
carne crudi produzione
) Prodotti abase di Prodotti trasformati s o Disciplinare di
Carni cane “erudi® Bresaola Umidita < 35% produzione
Carni Prodotti a base di ‘I‘Drodo_t"tl trasformati Speck Proteine > 20% Disci pl'l nare di
carne crudi produzione
Carni Prodotti a base di ‘I‘Drodo_t"tl trasformati Speck Rapporto <25 Disci pl'l nare di
carne crudi acqualproteine produzione
Carni Prodotti abase di ‘I‘Drodo_t"tl trasformati Speck Rapp_orto _ <20 Disci pl_l nare di
carne crudi grassi/proteine produzione
! Prodotti abase di Prodotti trasformati " o Disciplinare di
Carni camne “erudi® Speck Sodio cloruro < 5% produzione
Caredli e Assenza frammenti Accordo ARPA e Dir.
derivati Ceredli in granélla Filth test insetti, larve e San. Piemonte 2008 +
roditori Legge 283/62
Ceredli e Assenza frammenti Accordo ARPA e Dir.
derivati Sfarinati Filth test insetti, larvee San. Piemonte 2008 +
roditori Legge 283/62

Pagina 22 |




Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Indicedi

Atlante dei formaggi -

Formaggi dura duradalatte crudo Caciocavallo maturazione 16 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta Formaggi a pasta . Proteine (azoto x ) Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo Caciocavallo 6,38) 25-30% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi apasta ) " 0 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo Caciocavallo Sodio cloruro 2-4% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta ) ) Atlante dei formaggi -
Formaggi dura durada latte crudo Caciocavallo Sostanza secca 55-65% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta ) s } Atlante dei formaggi -
Formaggi dura durada latte crudo Caciocavallo Umidita 35-45% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi apasta . ] Indice di Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo Caprino stagionato maturazione 15 Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta . ] . 0 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalate crudo Caprino stagionato Materia grassa > 44%s.s. Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta ! B Proteine (azoto x . Atlante dei formaggi -
Formaggi dura durada latte crudo Caprino stagionato 6,38) 25-30% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi apasta . ] . Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalate crudo Caprino stagionato Sodio cloruro > 4% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta . ] Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo Caprino stagionato Sostanza secca > 62% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta : ] s Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo Caprino stagionato Umidita < 38% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta . Indice di Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Fontina D.O.P. maturazione 30 Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi apasta . Proteine (azoto x oo Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo FontinaD.O.P. 6,38) 20-25% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta . ) ) Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo FontinaD.O.P. Sodio cloruro 1-2% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi apasta ’ } Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo Fontina D.O.P. Sostanza secca 55-65% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta . s ) Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo FontinaD.O.P. Umidita 35-45% Ottogalli - 2005
Formacgi Formaggi a pasta Formaggi a pasta Parmigiano Indice di 50 Atlante dei formaggi -
09 dura duradalatte crudo Reggiano maturazione Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi apasta Parmigiano Proteine (azoto x Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo Reggiano 6,38) > 30% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi apasta Parmigiano " 10 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo Reggiano Sodio cloruro 2-4% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta Parmigiano e Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo Reggiano Sostanza secca 65-75% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta . Indice di Atlante dei formaggi -
Formaggi dura durada latte crudo Pecorino romano maturazione 30 Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi apasta . Proteine (azoto x ) Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo Pecorino romano 6,38) 20-30% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo Pecorino romano Sostanza secca > 62% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi apasta . . 0 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura duradalatte crudo Pecorino romano Umidita < 38% Ottogalli - 2005
Formaooi Formaggi a pasta Zﬁ;:gggl];t?epasta Cacioricotta Indice di 20 Atlante dei formaggi -
09 dura pastorizzato stagionato maturazione Ottogalli - 2005
; Formaggi a pasta - . .
. Formaggi a pasta Cacioricotta . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura g:::)?iaz‘lzgtttoe stagionato Materiagrassa > 44%ss. Ottogalli - 2005
] Formaggi a pasta - : : .
Formaggi Sormaggl apasta duradalate Cac! oricotta Proteine (azoto x 25 - 30% Atlante <_:|e| formaggi
ura pastori zzato stagionato 6,38) Ottogalli - 2005
] Formaggi a pasta . . -
Formaggi Formaggi a pasta duradalate Cac!orlcotta Sodio cloruro > 4% Atlante Qe formaggi
dura pastorizzato stagionato Ottogalli - 2005
’ Formaggi a pasta - : ’
) Formaggi a pasta Cacioricotta 0 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura g:;i)?iilz its stagionato Sostanza secca > 62% Ottogalli - 2005
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’ Formaggi a pasta - : ’
) Formaggi a pasta Cacioricotta N 0 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura ggz)?iilzits stagionato Umidita < 3% Ottogalli - 2005
; Formaggi a pasta . .
Formaggi gormagg| apasa duradalatte Latteria Materia grassa > 35%s.s. Atlante (_Jle formaggi
ura pastorizzato Ottogalli - 2005
; Formaggi apasta . . -
Formaggi gﬁgwggl apasta duradalatte Latteria ?gg? ne (azoto x > 25% gﬂig:ﬁ? Zf&r)gnagg
pastorizzato '
. Formaggi a pasta i i -
Formaggi Formaggi apasia | 5 daatte Latteria Sostanza secca 50 - 70% Atlante dei formaggi
dura pastorizzato Ottogalli - 2005
; Formaggi a pasta : "
Formaggi rormaggi apasta | - g latte Latteria Umidita 30-50% Atlante def formaggi
dura pastorizzato Ottogalli - 2005
’ Formaggi a pasta " " . .
) Formaggi a pasta . Indice di Atlante dei formaggi
Formaggi dura ggg)?iilz thtc? Montasio D.O.P. maturazione 30 Ottogalli - 2005
’ Formaggi a pasta : . .
) Formaggi a pasta . Proteine (azoto x ) Atlante dei formaggi
Formaggi dura ggz) criiaztlzits Montasio D.O.P. 6.38) 25 - 30% Ottogalli - 2005
; Formaggi a pasta . .
Formaggi gormaggl apasta duradalatte Montasio D.O.P. Sodio cloruro 2-4% Atlante (_Jleu formaggi
ura pastorizzato Ottogalli - 2005
; Formaggi a pasta . .
Formaggi rormaggi apasta | - g late Montasio D.O.P. | Sostanza secca > 63% Atlante de formaggi
dura pastori zzato Ottogalli - 2005
’ Formaggi a pasta " " . .
) Formaggi a pasta Indice di Atlante dei formaggi
Formaggi dura g:::)?iazlzitoe Provolone maturazione 30 Ottogalli - 2005
’ Formaggi a pasta : : ’
. Formaggi a pasta Proteine (azoto x ) Atlante dei formaggi
Formaggi dura g:;?;;ff Provolone 6,38) 25 - 30% Ottogalli - 2005
Formaggi a pasta Formaggi apasta Atlante dei formaggi
Formaggi duradalatte Provolone Sodio cloruro > 4% :
dura pastorizzato Ottogalli - 2005
’ Formaggi a pasta : ’
Formaggi Formaggi apasta duradalatte Provolone Sostanza secca > 62% Atlante <_:|e| formagg
dura pastori zzato Ottogalli - 2005
’ Formaggi a pasta : ’
Formaggi Formaggi apasta duradalatte Provolone Umidita < 38% Atlante <_:|e| formagg
dura pastori zzato Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta Formaggi a pasta . Indice di Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Asiago pressato maturazione 10 Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta . _aco Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Asiago pressato Sostanza secca 56 - 65% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta " Indice di Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Caprino maturazione 6 Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi apasta . . o Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Caprino Materiagrassa > 35%ss. Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi apasta ! Proteine (azoto x ) Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Caprino 6,38) 5-20% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta " . o Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Ceprino Sodio cloruro < 1% Ottogalli - 2005
h Formaggi a pasta Formaggi a pasta : o Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Ceprino Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta Formaggi a pasta . N o Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Ceprino Umidita > 45% Ottogalli - 2005
Formaooi Formaggi a pasta Formaggi a pasta Mozzarelladi bufala | Indice di 10 Atlante dei formaggi
09 molle molledalatte crudo | campanaD.O.P. maturazione Ottogalli - 2005
Formagai Formaggi a pasta Formaggi a pasta Mozzarelladi bufala | Proteine (azoto x 5 - 950 Atlante dei formaggi
09 molle molledalatte crudo | campanaD.O.P. 6,38) Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta Mozzarelladi bufala " oo Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molledalatte crudo | campanaD.O.P. Sodio dloruro 1-2% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta Mozzarelladi bufala Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molledalattecrudo | campanaD.O.P. Sostanza secca > 45% Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta . Indice di Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle dalatte crudo Mozzarellaintera maturazione 7 Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi a pasta . Proteine (azoto x oo Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle dalatte crudo Mozzarellaintera 6,38) 5-2% Ottogalli - 2005
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Formaggi a pasta

Atlante dei formaggi

) . o0
Formaggi molle molle da latte crudo Mozzarellaintera Sostanza secca 34-42% Ottogalli - 2005

. Formaggi a pasta Formaggi a pasta . Indice di Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Mozzardlatreccia maturazione 7 Ottogalli - 2005

) Formaggi a pasta Formaggi apasta . Proteine (azoto x org Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Mozzardlla treccia 6,38) 5-25% Ottogalli - 2005

. Formaggi a pasta Formaggi a pasta . 0 Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Mozzardlla treccia Sostanza secca 38-44% Ottogalli - 2005

) Formaggi a pasta Formaggi a pasta ’ " Indice di Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Ricottadi pecora maturazione 12 Ottogalli - 2005

) Formaggi a pasta Formaggi a pasta . . . Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Ricottadi pecora Materiagrassa > 44%ss. Ottogalli - 2005

) Formaggi a pasta Formaggi a pasta ) ) N o Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Ricottadi pecora Umidita > 45% Ottogalli - 2005

. Formaggi a pasta Formaggi a pasta . ) Indice di Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Ricottadi vacca maturazione 5 Ottogalli - 2005

) Formaggi a pasta Formaggi a pasta . . . Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Ricottadi vacca Materiagrassa > 20%ss. Ottogalli - 2005

) Formaggi a pasta Formaggi a pasta ) . TN Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo Ricottadi vacca Umidita > 45% Ottogalli - 2005

Formagai Formaggi a pasta Formaggi a pasta Ricottadi vaccae Indice di 6 Atlante dei formaggi
09 molle molle dalatte crudo | pecora maturazione Ottogalli - 2005

) Formaggi a pasta Formaggi a pasta Ricottadi vaccae . 0 Atlante dei formaggi
Formaggi molle molledalatte crudo | pecora Materia grassa > a4%ss. Ottogalli - 2005

Formaooi Formaggi a pasta Formaggi apasta Ricottadi vaccae Proteine (azoto x 5 - 15% Atlante dei formaggi
09 molle molledalatte crudo | pecora 6,38) Ottogalli - 2005

. Formaggi a pasta Formaggi a pasta Ricottadi vaccae . oo Atlante dei formaggi
Formaggi molle molledalatte crudo | pecora Sodio cloruro 1-2% Ottogalli - 2005

) Formaggi a pasta Formaggi apasta Ricottadi vaccae o Atlante dei formaggi
Formaggi molle molle dalatte crudo | pecora Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005

) Formaggi a pasta Formaggi a pasta Ricottadi vaccae TN o Atlante dei formaggi
Formaggi molle molledalatte crudo | pecora Umidita > 45% Ottogalli - 2005

’ Formaggi a pasta —_— . .

) Formaggi a pasta ) " Indice di Atlante dei formaggi
Formagg molle g]a(;ltloeridzi;tact)te Caciottadi pecora maturazione 10 Ottogalli - 2005

; Formaggi a pasta . .

Formaggi Formaggi a pasta molle dalatte Caciottadi pecora Materia grassa > 48%s.s. Atlante (_jei formaggi
molle pastorizzato Ottogalli - 2005

; Formaggi a pasta . . )

Formaggi Ecglrr;aggl apasta molle dalatte Caciottadi pecora ?gé? ne (azoto x 20 - 25% giltzg;lel?? Zf&r)r;wagg

pastorizzato '

; Formaggi a pasta . .

Formaggi Formaggi apasta molle dalatte Caciottadi pecora Sodio cloruro 2-4% Atlante (_Jleu formaggi
molle pastorizzato Ottogalli - 2005

; Formaggi a pasta . ;

Formaggi Formaggi apasta molle dalatte Caciottadi pecora Sostanza secca 50 - 70% Atlante gka formaggi
molle pastori zzato Ottogalli - 2005

Formaggi a pasta Formaggi a pasta Atlante dei formaggi

Formaggi molle da latte Caciottadi pecora Umidita 30 - 50% -

molle pastori zzato Ottogalli - 2005

’ Formaggi a pasta —_— . .

) Formaggi a pasta . ) Indice di Atlante dei formaggi
Formaggi molle pma(;ltﬁid;;tage Cadiottadi vacca maturazione 10 Ottogalli - 2005

] Formaggi a pasta . ]

Formaggi Formaggi apasta molle da latte Caciottadi vacca Materia grassa > 44%s.s. Alarte (_iel formagg
molle pastori zzato Ottogalli - 2005

; Formaggi a pasta . . ;

) Formaggi a pasta . ) Proteine (azoto x om0 Atlante dei formaggi
Formaggi molle ?a(;lt Ioeridzial]te:t)te Caciottadi vacca 6,39) 20 - 25% Ottogalli - 2005

f Formaggi apasta . .

Formaggi Formaggi apasta molle dalatte Caciottadi vacca Sodio cloruro 2-4% Atlante (_jei formaggi
molle pastori zzato Ottogalli - 2005

’ Formaggi a pasta . .

Formaggi Formagg a pasta molle da latte Caciottadi vacca Sostanza secca < 55% Atlante Qa formagg
molle pastori zzato Ottogalli - 2005

Formaggi a pasta Formaggi apasta Atlante dei formaggi

Formaggi molle da latte Caciottadi vacca Umidita > 45% -

molle pastorizzato Ottogalli - 2005
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Formaggi a pasta

) Formaggi a pasta Indice di Atlante dei formaggi -
Formaggi molle pma(;ltﬁid;;tage Crescenza maturazione 10 Ottogalli - 2005
; Formaggi a pasta . . ;
. Formaggi a pasta Proteine (azoto x ) Atlante dei formaggi -
Formaggi molle ?a‘;'t'oeridzigte Cresoenza 6.38) 15-20% Ottogalli - 2005
. Formaggi apasta i i -
Formaggi Formaggi apasta molle dalatte Crescenza Sostanza secca 38-43% Atlante qe' formagoi
molle pastorizzato Ottogalli - 2005
; Formaggi a pasta - . . -
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Focchi di formaggio Materiagr < 20%s.s. Atlante (_Jle formaggi
molle pastorizzato magro Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta - ; . ) -
. Formaggi a pasta Focchi di formaggio | Proteine (azoto x o Atlante dei formaggi
Formaggi molle ?aﬂﬁﬂi;age magro 6,38) 5-15% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta - . . ;
) Formaggi a pasta Focchi di formaggio . Atlante dei formaggi
Formaggi molle pma(;lt Ioeridziéta(t)te magro Sodio cloruro < 1% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta - . . ;
) Formaggi a pasta Focchi di formaggio Atlante dei formaggi
Formaggi molle pma(;lt Ioeridziéta(t)te magro Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
; Formaggi a pasta - . . ]
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Focchi di formaggio Umidita > 45% Atlante (_Jle formaggi
molle pastorizzato magro Ottogalli - 2005
; Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi apasta molle dalatte Fior di latte Materia grassa > 35%s.s. Atlante qle formaggi
molle pastori zzato Ottogalli - 2005
’ Formaggi a pasta : : ’
) Formaggi a pasta . Proteine (azoto x ) Atlante dei formaggi
Formaggi molle ?a(;lt Ioeridzial]te:t)te Fior di latte 6,39) 25 - 30% Ottogalli - 2005
’ Formaggi a pasta : ’
Formaggi Formaggi apasta molle dalatte Fior di latte Sostanza secca < 55% Atlante <_:|e| formagg
molle pastori zzato Ottogalli - 2005
Formaggi a pasta Formaggi apasta Atlante dei formaggi
Formaggi molle da latte Fior di latte Umidita > 45% -
molle pastorizzato Ottogalli - 2005
’ Formaggi a pasta —_— . .
) Formaggi a pasta . Indice di Atlante dei formaggi
Formaggi molle pma(;ltl(;id;;tage Italico maturazione 20 Ottogalli - 2005
’ Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi apasta molle dalatte Italico Materia grassa > 48%s.s. Atlante qg formagg
molle pastori zzato Ottogalli - 2005
; Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta . Proteine (azoto x . Atlante dei formaggi
Formaggi molle g]a(;ltloeri(ii;ta(t)te Italico 6,39) 15 - 20% Ottogalli - 2005
; Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi apasta molle dalatte Italico Sodio cloruro 1-2% Atlante qleu formaggi
molle pastorizzato Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta Formaggi apasta . Atlante dei formaggi
Formaggi molle dalatte Italico Sostanza secca < 55% :
molle pastorizzato Ottogalli - 2005
’ Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi apasta | 1o dalatte Italico Umidita > 45% Atlante def formagg
molle pastorizzato Ottogalli - 2005
; Formaggi apasta ) - . .
. Formaggi a pasta Robiolavaccina . 0 Atlante dei formaggi
Formaggi molle pmacéltloeridalagte fresca Materia grassa > 48%s.s. Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta . . . ) -
. Formaggi a pasta Robiolavaccina Proteine (azoto x o Atlante dei formaggi
Formaggi molle ?aﬂﬁﬂi;age fresca 6,38) 5-15% Ottogalli - 2005
; Formaggi a pasta . - . .
Formaggi Formaggi a pasta molle dalatte Robiolavaccina Sodio cloruro < 1% Atlante (_Jle formaggi
molle pastorizzato fresca Ottogalli - 2005
; Formaggi a pasta ) - . ;
. Formaggi a pasta Robiolavaccina o Atlante dei formaggi
Formaggi molle g]a(;ltloeridzi;tact)te fresca Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
’ Formaggi a pasta ) : : ’
) Formaggi a pasta Robiolavaccina s o Atlante dei formaggi
Formaggi molle g:lﬁgi;ﬁt)te fresca Umidita > 45% Ottogalli - 2005
’ Formaggi a pasta —_— . .
) Formaggi a pasta S Indice di Atlante dei formaggi
Formaggi molle pma(;ltﬁid;;tage orza maturazione 8 Ottogalli - 2005
) Formaggi a pasta i i -
Formaggi Formaggi apasta molle da latte Scamorza Materia grassa > 44%s:s. Atlante <_:|e| formaggi
molle pastorizzato Ottogalli - 2005
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Formaggi a pasta

) Formaggi a pasta Proteine (azoto x o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle moIIe_daIatte Scamorza 6,39) 20 - 25% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta i i -
Formaggi Formaggi apasta molle da latte Scamorza Sodio cloruro 1-3% Atlante (_Jle formaggi
molle h Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi apasta i i -
Formaggi Ecglrr;aggl apasta molle dalatte Scamorza Sostanza secca < 55% giltzn;lel?? Zf&r)r;waggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta i i -
Formaggi Ecglrr;aggl apasta molle dalatte Scamorza Umidita > 45% giltzn;lel?? Zf&r)r;waggl
pastorizzato 9
Latteederivati | Latte Acidita 5,8-6,8°SH Del Bono 1997
Latteederivati | Latte Latte UHT \I;it(;UHT intero di Lattosio 4,7 - 5,4% Ind. Lattiero-casearia
Latteederivati | Latte Latte UHT \I;:S;UHT intero di pH 6,5-6,7 Ind. Lattiero-casearia
Latteederivati | Latte Latte UHT \I;:S;UHT intero di Residuo secco > 12% Ind. Lattiero-casearia
Latte UHT
Latte ederivati | Latte Latte UHT parzialmente Lattosio 4,7-54% Ind. Lattiero-casearia
scremato di vacca
Latte UHT
Latte ederivati | Latte Latte UHT parzialmente pH 6,5-6,7 Ind. Lattiero-casearia
scremato di vacca
Latte UHT
Latteederivati | Latte Latte UHT parzialmente Residuo secco > 10,5% Ind. Lattiero-casearia
scremato di vacca
Latteederivati | Latte Latte UHT Iaf’tc:cté:-r scremato Lattosio 4,7 - 5,4% Ind. Lattiero-casearia
Latte ederivati | Latte Latte UHT L_atte UHT scremato pH 6,5-6,7 Ind. Lattiero-casearia
di vacca
Latteederivati | Latte Latte UHT Iaiaf/tsclé:-r scremato Residuo secco > 8,5% Ind. Lattiero-casearia
Derivati del latte (ad
Latteederivati | esclusione dei Y ogurt Acidita 30 - 60°SH De Bono 1997
formaggi)
Derivati de latte (ad | Yogurt da latte Yoqurt parzialmente
Latte e derivati | esclusione dei parzialmente ogurt p " pH 40-50 Del Bono 1997
formagai o scremato di vacca
200i) scremato
Derivati ded latte (ad | Yogurt da latte ’ :
T - : . Y ogurt parzialmente | Proteine (azoto x 0 . .
Latte e derivati feﬁcl usione dei parzialmente scremato di vacca 6,39) > 4,8% Ind. Lattiero-casearia
ormaggi) scremato
Derivati del latte (ad "
R i : Yogurt da latte Y ogurt scremato di )
Latte e derivati S?L::g %ri])e de scremato vacca pH 40-50 Del Bono 1997
Derivati del latte (ad " :
I . : Yogurt da latte Y ogurt scremato di Proteine (azoto x 0 . .
Latte e derivati S?L::g %ri])e del scremato vacca 6,39) > 4,8% Ind. Lattiero-casearia
Derivati dd latte (ad Y ogurt scremato di
Latte ederivati | esclusione del ;?g%;ga latte vacca con Materia grassa < 0,8% Ind. Lattiero-casearia
formaggi) semilavorato
Derivati dd latte (ad Y ogurt scremato di
Latteederivati | esclusione dei ;?g%;ga latte vacca con pH 40-50 Ind. Lattiero-casearia
formaggi) semilavorato
Derivati dd latte (ad Y ogurt scremato di .
Latte ederivati | esclusione dei Yogurt dalatte vacca con Proteine (azoto x > 4,2% Ind. Lattiero-casearia
A scremato ; 6,38)
formaggi) semilavorato
Derivati dd latte (ad . )
Latte e derivati | esclusione dei Yogurt intero \Taocgclgt intero di pH 40-50 Del Bono 1997
formaggi)
Derivati dd latte (ad . ) .
Latte ederivati | esclusione del Y ogurt intero \\/(a(::gclzjart intero di ?gé? ne (azoto x > 4,8% Ind. Lattiero-casearia
formaggi) !
Derivati dd latte (ad Y ogurt intero di
Latte e derivati | esclusione dei Y ogurt intero vacca con Materia grassa > 3,0% Ind. Lattiero-casearia
formaggi) semilavorato
Derivati dd latte (ad Y ogurt intero di
Latte e derivati | esclusione dei Y ogurt intero vacca con pH 4,0-5,0 Ind. Lattiero-casearia
formaggi) semilavorato
.. | Derivati dd latte (ad . Y ogurt intero di Proteine (azoto x o . .
Latte e derivati esclusione dei Y ogurt intero vacca con 6,39) >4,1% Ind. Lattiero-casearia
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formaggi) semilavorato
Preparazioni a Assenza frammenti Accordo ARPA e Dir.
ba: di cereali Paste alimentari Pastadi semola Filth test insetti, larve e San. Piemonte 2008 +
roditori Legge 283/62
Preparazioni a . . . Grado di Marini, Balestrieri - Cer.
base di cereali Paste alimentari Pastadi semola spappolamento < 10% E Deiv. - 1989
Preparazioni a . . ) Grado di Marini, Balestrieri - Cer.
base di ceredli Paste alimentari Pastadi semola spappolamento s1 E Deriv. - 1989
Prevarazioni a Paste all'Uovo Assenza frammenti Accordo ARPA e Dir.
bt copenlr | Paste alimentari e tinl! sche Filth test insetti, larve e San. Piemonte 2008 +
roditori Legge 283/62
Prearazioni a Paste farcite Assenza frammenti Accordo ARPA e Dir.
bt copenlr | Paste alimentari R tionlt Seoche Filth test insetti, larve e San. Piemonte 2008 +
roditori Legge 283/62
Prodotti dotti ittici crudi ] i in filett Istamina - ELISA 200mg/k 1ZS Umbria - 2009
surgelati Prodotti ittici crudi Pesci Pesci in filetti stamina- < mg/kg mbria -
Prodotti S " . . . ’ )
surgelati Prodotti ittici crudi Pesci Pesci in tranci Istamina - ELISA < 200mg/kg 1ZS Umbria - 2009
Prodotti S " . A ) .
surgelati Prodotti ittici crudi Pesci Pesci interi Istamina- ELISA < 200mg/kg 1ZS Umbria - 2009
Prodotti . Aciditadd succo .
vegetali Frutta fresca Agrumi Arance (come acido Gitrico) > 59/l Valore guida letteratura
Prodotti Frutta f Agrumi A Peso medi 150 vaoreguidal
vegatali rutta fresca grumi rance medio > 1509 ore guida letteratura
Prodotti Residuo secco
. Frutta fresca Agrumi Arance rifrattometrico > 10°Brix Valore guida letteratura
vegetali
(RSR)
Prodotti . RSR/Aciditadel o .
vegetali Frutta fresca Agrumi Arance succo > 7% Valore guida letteratura
Prodotti " " Aciditade succo .
vegetali Frutta fresca Agrumi Arance mosabi (come acido Gitrico) > 5g/l Valore guida letteratura
Prodoti Fruttaf Agrumi A sabi Peso medi 150 Valore guidal
vegerali rutta fresca grumi rance mosabi medio > 1509 ore guida letteratura
Prodotti Residuo secco
- Frutta fresca Agrumi Arance mosabi rifrattometrico > 10°Brix Valore guida letteratura
vegetali
(RSR)
PrOdOtt.' Frutta fresca Agrumi Arance mosabi RSR/Aciditade > 7% Valore guida letteratura
vegetali succo
Prodotti . Aciditade succo )
vegetali Frutta fresca Agrumi Arance navel (come acido citrico) > 59/l Valore guida letteratura
Prodoti Fruttaf Agrumi A d Peso medi 150 Valore guidal
vegerali rutta fresca grumi rance nav medio > 1509 ore guida letteratura
Prodotti Residuo secco
. Frutta fresca Agrumi Arance navel rifrattometrico > 9°Brix Valore guida letteratura
vegetali
(RSR)
PrOdOtt.' Frutta fresca Agrumi Arance navel RSR/Aciditade > 6% Valore guida letteratura
vegetali succo
Prodotti . . Aciditadd succo .
vegetali Frutta fresca Agrumi Arance pacitan (come acido ditrico) > 59/l Valore guida letteratura
Prodotti f i ' edli a idal
vegetali Frutta fresca Agrumi Arance pacitan Peso medio > 1509 Valore guidaletteratura
Prodotti Residuo secco
. Frutta fresca Agrumi Arance pacitan rifrattometrico > 10°Brix Valore guida letteratura
vegetali
(RSR)
Prodotti . . RSR/Aciditadel o .
vegetali Frutta fresca Agrumi Arance pacitan succo > 7% Valore guida letteratura
Prodotti " ’ Aciditadd succo .
vegetali Frutta fresca Agrumi Arance sanguigne (come acido citrico) > 5g/l Valore guida letteratura
Prodotti . . ) )
vegetali Frutta fresca Agrumi Arance sanguigne Peso medio > 1509 Valore guida letteratura
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Residuo secco

Prodott_| Frutta fresca Agrumi Arance sanguigne rifrattometrico > 9°Brix Valore guida letteratura
vegetali
(RSR)
Prodotti . . RSR/Aciditade o .
vegetali Frutta fresca Agrumi Arance sanguigne succo > 6% Valore guida letteratura
Prodotti . - Aciditadd succo .
vegerali Frutta fresca Agrumi Arance sathgudi (come acido Gitrico) > 5¢g/I Valore guida letteratura
Prodoti Fruttaf Agrumi A hgudi Peso medi 150 Valore guidal
vegerali rutta fresca grumi rance sathgudi medio > 1509 ore guida letteratura
Prodotti Residuo secco
- Frutta fresca Agrumi Arance sathgudi rifrattometrico > 10°Brix Valore guida letteratura
vegetali
(RSR)
PrOdOtt.' Frutta fresca Agrumi Arance sathgudi RSR/Aciditade > 7% Valore guida letteratura
vegetali succo
Prodott_| Frutta fresca Agrumi Clementine Adidita d.d succo > 59/l Valore guida letteratura
vegetali (come &cido citrico)
Prodoti Fruttaf Agrumi Clementi Peso medi 60 Valore guidal
vegerali rutta fresca grumi ementine medio > 60g ore guida letteratura
Prodotti Residuo secco
. Frutta fresca Agrumi Clementine rifrattometrico > 9°Brix Valore guida letteratura
vegetali
(RSR)
PrOdOtt.' Frutta fresca Agrumi Clementine RSR/Aciditadd > 6% Valore guidaletteratura
vegetali succo
\I/Dreggt(iatltii Frutta fresca Agrumi Limoni Calibro > 43mm Valore guida letteratura
\I/Dreggt(iatltil Frutta fresca Agrumi Limoni Peso medio > 709 Valore guidaletteratura
Prodotti . . . . . .
vegetali Frutta fresca Agrumi Limoni verdelli Calibro > 43mm Valore guidaletteratura
Prodotti . . . . . )
vegetali Frutta fresca Agrumi Limoni verdelli Peso medio > 709 Valore guida letteratura
Prodott_| Frutta fresca Agrumi Mandarini AC|d|tad_e| succo > 5¢g/l Valore guida letteratura
vegetali (come acido citrico)
Prodotti . - . )
vegetali Frutta fresca Agrumi Mandarini Peso medio > 100g Valore guida letteratura
Prodotti Residuo secco
. Frutta fresca Agrumi Mandarini rifrattometrico > 6°Brix Valore guida letteratura
vegetali
(RSR)
Prodotti . - RSR/Aciditade .
vegetali Frutta fresca Agrumi Mandarini succo > 6% Valore guida letteratura
Prodotti . Aciditade succo .
vegerali Frutta fresca Agrumi Mapo (come acido citrico) > 5¢g/l Valore guida letteratura
Prodoti Fruttaf Agrumi M Calib 34 Vaore guidal
vegerali rutta fresca grumi apo ibro > 34mm ore guida letteratura
Prodotti . . 0 )
vegerali Frutta fresca Agrumi Mapo Contenuto in succo | > 33% Valore guida letteratura
Prodotti . ) .
vegetali Frutta fresca Agrumi Mapo Peso medio > 609 Valore guidaletteratura
Prodotti Residuo secco
] Frutta fresca Agrumi Mapo rifrattometrico > 9°Brix Valore guida letteratura
vegetali
(RSR)
Prodotti ) RSR/Aciditade N .
vegetali Frutta fresca Agrumi Mapo SUCCo > 6% Valore guida letteratura
Prodott_| Frutta fresca Bacche Fragole categoria Peso medio > 20g Valore guida letteratura
vegetali extra
Prodotti f h ! i el dore guidal
vegetali Frutta fresca Bacche Fragole categoria | Peso medio > 209 Vaore guida letteratura
Prodotti . . )
vegetali Frutta fresca Bacche Fragole categoria ll Peso medio > 20g Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti . Cavoletti di . .
vegetali derivati Cavoli Bruxdles categorial Calibro > 10cm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti . Cavoletti di . .
vegetali derivati Cavoli Bruxdles categorial Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
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Prodotti

Ortaggi e prodotti

Cavoletti di

vegetali derivati Cavoli Bruxdles categorial Peso medio > 200g Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti . Cavolfiori categoria . .

vegetali derivati Cavoli extra Calibro >1lcm Valore guida letteratura
Prodott_| Ort_agg! e prodott Cavoli Cavolfiori categoria Percentuaedi scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati extra

Prodott_| Ortggg! € prodotti Cavoli Cavolfiori categoria Peso medio > 5009 Valore guida letteratura
vegetali derivati extra

PrOdOtt.' Ortagg! & prodott Cavoli Cavolfiori categorial | Calibro >1lcm Valore guida letteratura
vegetali derivati

PrOdOtt.' Ortagg! € prodotti Cavoli Cavolfiori categorial | Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati

Prodotti Ortaggi e prodotti . o . ) )

vegetali derivati Cavoli Cavolfiori categorial | Peso medio > 5009 Valore guida letteratura
Prodott_| Ortggg! € prodotti Cavoli Cavolfiori categoria Calibro >1lcm Valore guida letteratura
vegetali derivati I

PrOdOtt.' Ortagg! € prodotti Cavoli Cavolfiori categoria Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati I

PrOdOtt.' Ortagg! € prodotti Cavoli Cavolfiori categoria Peso medio > 5009 Valore guida letteratura
vegetali derivati I

Prodott_i Ortggg@ & prodott Cavoli Cavoli _cappucci Percentuale di scarto | < 40% Valore guidaletteratura
vegetali derivati categorial

PrOdOtt.' Ort_agg! € prodotti Cavoli Cavali cappuca Peso medio > 3509 Valore guida letteratura
vegetali derivati categorial

Prodott_| Ort_agg! € prodotti Cavoli Cavali cappucal Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati categorialll

Prodotti Ortaggi e prodotti . Cavoli cappucci " )

vegetali derivati Cavoli categoria Il Peso medio > 3509 Valore guida letteratura
Prodott_| Ortggg! e prodott Cavoli Cavoli rapa categoria Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati I

Prodotti Ortaggi e prodotti . Cavoli rapa categoria ) )

vegetali derivati Cavoli | Peso medio > 200g Valore guida letteratura
PrOdOtt.' Ortagg! & prodott Cavoli Cavoli repa categoria Percentuae di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati I

Prodotti Ortaggi e prodotti . Cavali rapa categoria . )

vegetali derivati Cavoli I Peso medio > 200g Valore guida letteratura
Prodott_| Ort_agg! e prodott Cavoli Cavoli ricci categoria Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati I

Prodott_| Ortggg! € prodotti Cavoli Cavoli ricci categoria Peso medio > 5009 Valore guida letteratura
vegetali derivati I

PrOdOtt.' Ortagg! & prodott Cavoli Cavoli ricci categoria Percentuae di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati I

Prodott_l Ortagg! e prodotti Cavoli Cavali ricci categoria Peso medio > 500g Valore guidaletteratura
vegetali derivati I

Prodott_i Ortggg@ & prodott Cavoli Cavoli verza Percentuale di scarto | < 40% Valore guidaletteratura
vegetali derivati categorial

PrOdOtt.' Ort_agg! € prodotti Cavoli Cavali verza Peso medio > 5009 Valore guida letteratura
vegetali derivati categorial

Prodott_| Ort_agg! € prodotti Cavoli Cavali verza Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati categorialll

Prodotti Ortaggi e prodotti . Cavoli verza ) .

vegetali derivati Cavoli categoriall Peso medio > 5009 Valore guida letteratura
PrOdOtt.' Ortagg! & prodott Cavoli Cavolo_broccolo Calibro > 60mm Valore guida letteratura
vegetali derivati categorial

PrOdOtt.' Ortaggi e prodott Cavoli Cavolo_broccolo Lunghezza < 20cm Valore guidaletteratura
vegetali derivati categorial

Prodotti Ortaggi e prodotti . Cavolo broccolo ) .

vegetali derivati Cavoli categorial Percentuae di scarto | < 40% Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti . Cavolo broccolo . .

vegetali derivati Cavoli categoria Il Calibro > 60mm Valore guida letteratura
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Prodotti

Ortaggi e prodotti

Cavoli

Cavolo broccolo

Lunghezza

< 20cm

Valore guida letteratura

vegetali derivati categorialll
Prodotti Ortaggi e prodotti . Cavolo broccolo - 0 .
vegetali derivati Cavoli categoria Il Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
Prodoti Fruttaf D Albicocch Calib 30 Vaore guidal
vegerali rutta fresca rupacee icocche ibro > 30mm ore guida letteratura
Prodotti ) . )
vegerali Frutta fresca Drupacee Albicocche Peso medio > 40g Valore guida letteratura
Prodotti Residuo secco

] Frutta fresca Drupacee Albicocche rifrattometrico > 13°Brix Valore guida letteratura
vegetali

(RSR)

Prodotti A . .
vegetali Frutta fresca Drupacee Ciliegie Calibro > 17mm Valore guida letteratura
Prodotti f iliegi - a idal
vegetali Frutta fresca Drupacee Ciliegie Peso medio > 5g Valore guida letteratura
Prodotti Residuo secco

. Frutta fresca Drupacee Ciliegie rifrattometrico > 15°Brix Valore guida letteratura
vegetali

(RSR)

Prodott_| Frutta fresca Drupacee Pesche categoria Durezzadellapolpa | < 6,0kg/ Valore guida letteratura
vegetali extra
PrOdOtt.' Frutta fresca Drupacee Pesche categoria Peso medio > 100g Valore guida letteratura
vegetali extra
Prodotti Pesche categoria .
vegetali Frutta fresca Drupacee extraestiva Durezzadelapolpa | < 6,0kg/ Valore guida letteratura
Prodott_i Frutta fresca Drupacee Pesche gategoria Peso medio > 100g Valore guidaletteratura
vegetali extraestiva
Prodotti . .
vegetali Frutta fresca Drupacee Pesche categoria | Durezzadelapolpa | < 6,0kg/ Valore guida letteratura
Prodotti . . )
vegetali Frutta fresca Drupacee Pesche categoria | Peso medio > 100g Valore guida letteratura
Prodotti Pesche categoria | )
vegerali Frutta fresca Drupacee estiva Durezza dellapolpa | < 6,0kg/ Valore guida letteratura
Prodotti Pesche categoria | ) )
vegetali Frutta fresca Drupacee estiva Peso medio > 100g Valore guida letteratura
Prodotti . .
vegetali Frutta fresca Drupacee Pesche categorialll Durezzaddlapolpa | < 6,0kg/ Valore guida letteratura
Prodotti } . )
vegetali Frutta fresca Drupacee Pesche categorialll Peso medio > 100g Valore guida letteratura
Prodotti Pesche categorialll )
vegerali Frutta fresca Drupacee estiva Durezza dellapolpa | < 6,0kg/ Valore guida letteratura
Prodott_| Frutta fresca Drupacee P@che categoriall Peso medio > 100g Valore guida letteratura
vegetali estiva
Prodotti Pesche noci .
vegerali Frutta fresca Drupacee categoria extra Durezzadellapolpa | < 6,0kg/ Valore guida letteratura
PrOdOtt.' Frutta fresca Drupacee Pesche nod Peso medio > 100g Valore guida letteratura
vegetali categoria extra
Prodotti Pesche noci .
vegetali Frutta fresca Drupacee categoria extra estiva Durezzadelapolpa | < 6,0kg/ Valore guida letteratura
Prodotti Pesche noci . .
vegetali Frutta fresca Drupacee categoria extra estiva Peso medio > 100g Valore guida letteratura
Prodotti Pesche noci .
vegetali Frutta fresca Drupacee categorial Durezzadelapolpa | < 6,0kg/ Valore guida letteratura
Prodotti Pesche noci " .
vegetali Frutta fresca Drupacee categorial Peso medio > 100g Valore guida letteratura
Prodotti Pesche noci )
vegetali Frutta fresca Drupacee categoria l estiva Durezzadellapolpa | < 6,0kg/ Valore guida letteratura
Prodotti Pesche noci : .
vegetali Frutta fresca Drupacee categoria l estiva Peso medio > 100g Valore guida letteratura
Prodotti Pesche noci .
vegetali Frutta fresca Drupacee categoria ll Durezzadedlapolpa | < 6,0kg/ Valore guida letteratura
Prodotti Pesche noci " .
vegetali Frutta fresca Drupacee categoria ll Peso medio > 100g Valore guida letteratura
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Prodotti

Pesche noci

vegetali Frutta fresca Drupacee categoriall estiva Durezzadedlapolpa | < 6,0kg/ Valore guida letteratura
Prodotti Pesche noci " .
vegetali Frutta fresca Drupacee categoriall estiva Peso medio > 100g Valore guida letteratura
Prodoti Fruttaf D Pri Calib 25 Valore guidal
vegerali rutta fresca rupacee ugne ibro > 25mm ore guida letteratura
Prodotti . )
vegerali Frutta fresca Drupacee Prugne Peso medio > 50g Valore guida letteratura
Prodotti Residuo secco
] Frutta fresca Drupacee Prugne rifrattometrico > 15°Brix Valore guida letteratura
vegetali
(RSR)
PrOdOtt.' Frutta fresca Frutt varl a}buccla Cachi Peso medio > 1509 Valore guida letteratura
vegetali commestibile
. S . Residuo secco
Prodotti Frutti vari abuccia ’ : : oy .
vegetali Frutta fresca commestibile Cachi rifrattometrico > 13°Brix Valore guida letteratura
(RSR)
Prodotti Frutti vari grandi a
veoetali Frutta fresca buccianon Banane Cdlibro > 27mm Valore guida letteratura
g commestibile
Prodotti Frutti vari grandi a
; Frutta fresca buccianon Banane Peso medio > 1009 Valore guida |etteratura
vegetali S
commestibile
Prodotti Frutti vari grandi a Residuo secco
vegetali Frutta fresca buccianon Banane rifrattometrico > 18°Brix Valore guida letteratura
€ commestibile (RSR)
Prodotti Frutti vari grandi a
) Frutta fresca buccianon Méeoni Calibro > 7,5cm Valore guida letteratura
vegetali s
commestibile
Prodotti Frutti vari grandi a
vegetdli Frutta fresca buccianon Meloni Peso medio > 2509 Valore guidaletteratura
€9 commestibile
Prodotti Frutti vari grandi a Residuo secco
vegetali Frutta fresca buccianon Méeoni rifrattometrico > 8°Brix Valore guida letteratura
€ commestibile (RSR)
Prodotti Frutti vari piccoli a
- Frutta fresca buccianon Kiwi categoriaextra | Calibro > 20mm Valore guida letteratura
vegetali -
commestibile
Prodotti Frutti vari piccoli a
- Frutta fresca buccianon Kiwi categorial Calibro > 20mm Valore guida letteratura
vegetali -
commestibile
Prodotti Frutti vari piccoli a
] Frutta fresca buccianon Kiwi categoriall Cdlibro > 20mm Valore guida letteratura
vegetali o
commestibile
. . . Funghi coltivati non
PrOdOtt.' Ortagg € prodotti Funghi tagliati chius Calibro cappello > 15mm Valore guida letteratura
vegetali derivati .
categorial
. ; ) Funghi coltivati non
Prodott_| Ortagg € prodotti Funghi tagliati chius Lunghezza gambo > 10mm Valore guida letteratura
vegetali derivati .
categorial
. ; ) Funghi coltivati non
Prodotti Ortaggi € prodotti Funghi tagliati chiusi Calibro cappello > 15mm Valore guida letteratura
vegetali derivati .
categoriall
. ) . Funghi coltivati non
Srog(:lti' doerrtﬁ/gagt: e prodott Funghi tagliati chius Lunghezza gambo > 10mm Valore guida letteratura
g categoria ll
Prodotti Ortaggi e prodotti ) ) T . )
vegerali derivati Legumi freschi Fagiolini fini Calibro < 9mm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti . ) oL . . )
vegerali derivati Legumi freschi Fagiolini medi Calibro < 9mm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) . S - . )
vegetali derivati Legumi freschi Fagiolini molto fini | Calibro < 6mm Valore guidaletteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti : ; : ; "
vegetali derivati Ortaggi abulbo Agli categoriaextra | Calibro > 45mm Valore guidaletteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti : ; : ; "
vegetali derivati Ortaggi abulbo Adgli categorial Calibro > 30mm Valore guidaletteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) . . . )
vegetali derivati Ortaggi abulbo Adgli categoriall Calibro > 30mm Valore guidaletteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti . . . . )
vegetali derivati Ortaggi abulbo Cipolle categoria | Calibro > 20mm Valore guida letteratura
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Prodotti

Ortaggi e prodotti

vegerali derivati Ortaggi abulbo Cipolle categoria | Percentuale di scarto | < 40% Valore guidaletteratura
\?regg%tltil doerrtﬁ/gat?: e prodotti Ortaggi abulbo Cipolle categoriall | Calibro > 20mm Valore guida letteratura
\?regg%tltil doerrtﬁ/gat?: € prodotti Ortaggi abulbo Cipolle categoriall | Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
\?regg%tltil doerrtﬁ/ga?t: € prodotti ggg??;;ce)gha ed Cicoria categoria | Calibro 2,5-8cm Valore guida letteratura
\I/Dreggt(iatltil doer:ﬁ/ga?t: & prodott Sg:??;;gg“a ed Cicoria categoria | Lunghezza 9 - 20cm Valore guida letteratura
\'/:g‘;‘gﬁ' doerrtﬁ/ga?t: & prodoti nggg;rf]gglla ed Cicoriacategoria l Percentualedi scarto | < 40% Valore guida letteratura
. ; . . . Indivia belga (cultura
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed . .
: P campo aperto da Calibro > 25mm Valore guida letteratura
vegetali derivati erbe fresche 1/10 a31/3)
. ) ) ) . Indivia belga (cultura
Srog%tlti' doerrtﬁ/gat?: € prodotti ggg??;;ggha & | campo aparto da Lunghezza > 9cm Valore guida letteratura
& 1/10a31/3)
. ) . ) . Indivia belga (cultura
\Ij’rog(;tltil doerrtﬁ/ga?t: € prodotti ggg??;;ce)gha e campo aperto da Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
€ 1/10 a31/3)
. . ; ) . Indivia belga (cultura
\I/Drotéciatltil doer:ﬁ/ga?t: eprodotti ng??;rf]gglla ed campo aperto da Peso medio > 100g Valore guida letteratura
€ 1/10a31/3)
. ] . ) . Indivia belga (cultura
\'Zg‘;‘gﬁ' doerrtﬁ/ga?t: e prodott nggg;rf]gglla ed campo aperto da1/4 | Calibro > 25mm Valore guida |etteratura
a30/9)
. ] . ) . Indivia belga (cultura
\I/Dreggt(iatltil doer:ﬁ/ga?t: e prodott nggg;rf]gglla ed campo aperto dal/4 | Lunghezza > 9cm Valore guida |etteratura
a30/9)
. . . ) . Indivia belga (cultura
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed . .
] At campo aperto dal/4 | Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati erbe fresche a30/9)
. ) . ) . Indivia belga (cultura
\?regg(glﬁl doerrtﬁ/gat?: & prodott ggg??;;gglla ed campo aperto da1/4 | Peso medio > 100g Valore guida letteratura
a30/9)
. ) . ) . Indivia belga (cultura
\?regg%tltil doerrtﬁ/gat?: € prodotti ggg??;;ggha e protettada 1/10 a Calibro > 25mm Valore guida letteratura
31/3)
. ] . ) . Indivia belga (cultura
\I/Dreggt(iatltil doer:ﬁ/ga?t: € prodotti Sg:??;;gg“a ed protettada /10 a Lunghezza > 9cm Valore guida letteratura
31/3)
. . . ) . Indivia belga (cultura
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed - .
: A protettada 1/10 a Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati erbe fresche 31/3)
. ) . ) . Indivia belga (cultura
\?regg%tltil doerrtﬁ/gat?: e prodotti ggg??;;ggha e protettada1/10 a Peso medio > 1009 Valore guida letteratura
31/3)
. ) . ) . Indivia belga (cultura
\?regg%tltil doerrtﬁ/gat?: e prodotti ggg??;;ggha e protettada 1/4 a Cdlibro > 25mm Valore guida letteratura
30/9)
. ) ) ) . Indivia belga (cultura
Srog%tlti' doerrtﬁ/gat?: € prodotti ggg??;;ggha o | protetada Lida Lunghezza > 9cm Valore guida letteratura
9 30/9)
. ) ) ) . Indivia belga (cultura
Srog%tlti' doerrtﬁ/gat?: € prodotti ggg??;;ggha o | protetada L4 a Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
€ 30/9)
. ) . ) . Indivia belga (cultura
\Zgg%tlti' doerrtﬁ/ga?t: e prodotti ggg??;;ce)gha e protettada 1/4 a Peso medio > 1009 Valore guida letteratura
30/9)
Indiviariccia
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed (cultura campo - 0 .
vegetali derivati erbe fresche apertodal/10 a Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
31/3)
. i . . . Indiviariccia
\?Og(:ltil doerrtﬁ/gat?: e prodott ggg??;;gg“a ed (cultura campo Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
€ aperto da 1/4 a 30/9)
. i i . . Indiviariccia
\?rog%tltil doerrtﬁ/gat?: € prodotti ggg??;;ggha e (culturaprotettada | Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
9 1/10a31/3)
. . . ) ) Indiviariccia
\I/Dreggt(iatltil doer:ﬁ/ga?t: € prodotti Sg:??;;gg“a ed (culturaprotettada | Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
1/4 a30/9)
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Lattuga (cultura

PrOdOtt.' Ort_agg! € prodotti Ortaggi afogliaed campo aperto da Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati erbe fresche
1/10 a31/3)
. ] . ) . Lattuga (cultura
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed - 0 .
vegetali derivati arbe fresche gasrg%)) apertodal/4 | Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
. ) ) ) . Lattuga (cultura
Prodott_| Ort_agg! e prodott Ortaggi afogliaed protettada 1/10 a Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati erbe fresche 31/3)
. ] ) ) . Lattuga (cultura
Prodott_| Ort_agg! e prodott Ortaggi afogliaed protettada 1/4 a Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati erbe fresche 30/9)
Lattuga a cappuccio
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed (cultura campo - .
vegetali derivati arbe fresche aperto da1/10 a Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
31/3)
Lattuga a cappuccio
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed (cultura campo . .
vegetali derivati erbe fresche apertodal/10 a Peso medio > 100g Valore guidaletteratura
31/3)
. ] . ) . Lattuga a cappuccio
PrOdOtt.' Ortaggi e prodoti Ortagg afoglia ed (cultura campo Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati erbe fresche
aperto da 1/4 a 30/9)
. . ; ) . Lattuga a cappuccio
\I/Drog%tltil doerrtﬁ/ga?: eprodoti 23:??;;29“61 ed (cultura campo Peso medio > 100g Valore guida letteratura
9 aperto da 1/4 a 30/9)
: . : h : Lattuga a cappuccio
Prodott_| Ort_agg! € prodotti Ortaggi afogliaed (cultura protettada Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati erbe fresche
1/10a31/3)
: . : h : Lattuga a cappuccio
Prodott_| Ort_agg! € prodotti Ortaggi afoglia ed (cultura protettada Peso medio > 100g Valore guida letteratura
vegetali derivati erbe fresche
1/10 a31/3)
. ) . . . Lattuga a cappuccio
Prodott_| Ort_agg! e prodott Ortaggi afogliaed (cultura protettada Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati erbe fresche
1/4 a30/9)
: . : h : Lattuga a cappuccio
Prodott_| Ortggg! € prodotti Ortaggi afoglia ed (cultura protettada Peso medio > 100g Valore guida letteratura
vegetali derivati erbe fresche
1/4 a30/9)
Lattuga dataglio
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed (cultura campo - .
vegerali derivati arbe fresche apertodal/10 a Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
31/3)
Lattuga dataglio
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed (cultura campo . .
vegetali derivati erbe fresche apertodal/10 a Peso medio > 100g Valore guidaletteratura
31/3)
: . : h : Lattuga dataglio
Prodott_| Ortggg! € prodotti Ortaggi afogliaed (cultura campo Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati erbe fresche
aperto da 1/4 a 30/9)
) ; . . ) Lattuga dataglio
\I/Drog%tltil doerrtﬁ/ga%: eprodott nggg;rf]gglla ed (cultura campo Peso medio > 100g Valore guida letteratura
9 aperto da 1/4 a 30/9)
. f ’ ) . Lattuga dataglio
PrOdOtt.' Ortaggi e prodott Ortaggi afogliaed (culturaprotettada | Percentuale di scarto | < 40% Valore guidaletteratura
vegetali derivati erbe fresche
1/10a31/3)
. ] . ) . Lattuga dataglio
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed . "
vegetali derivati erbe fresche (culturaprotettada | Peso medio > 1009 Valore guidaletteratura
1/10 a31/3)
. f ’ ) . Lattuga dataglio
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed - .
vegetali derivati arbe fresche (culturaprotettada | Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
1/4 a30/9)
. ) ) ) . Lattuga dataglio
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed " .
vegetali derivati erbe fresche (cultura protettada Peso medio > 1009 Valore guida letteratura
1/4 a30/9)
Lattuga Romana
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed (cultura campo - o .
vegatali derivati erbe fresche apertoda1/10 a Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
31/3)
Lattuga Romana
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed (cultura campo ) .
vegetali derivati erbe fresche apertodal/10 a Peso medio > 100g Valore guidaletteratura
31/3)
. ) . ) ) Lattuga Romana
Prodot Ortagg! e prodott Ortaggl afogliaed (cultura campo Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati erbe fresche
aperto da 1/4 a 30/9)
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Lattuga Romana

\?O(:glti' doerrtﬁ/ga?: e prodott 23:??;;29“61 ed (cultura campo Peso medio > 1009 Valore guidaletteratura
9 aperto da 1/4 a 30/9)
. ; . ) . Lattuga Romana
\Ij’rog%tl? doerrtﬁ/gat?: € prodotti ggg??;;ggha ed (culturaprotettada | Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
& 1/10a31/3)
. ) . ) . Lattuga Romana
\Ij’rog%tl? doerrtﬁ/gat?: € prodotti ggg??;;ggha ed (culturaprotettada | Peso medio > 100g Valore guida letteratura
e 1/10 a31/3)
. ) ) ) . Lattuga Romana
\Ij’rog%tl? doerrtﬁ/gat?: € prodotti ggg??;;ggha ed (culturaprotettada | Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
e 1/4 230/9)
. ! ’ ) . Lattuga Romana
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed ) .
- == (culturaprotettada | Peso medio > 100g Valore guida letteratura
vegetali derivati erbe fresche 1/4 a30/9)
) ) . . ) Lattuga tipo Iceberg
\I/Drog%tltil dogﬁlga%: e prodott nggg;rf]gglla ed (cultura campo Percentuale di scarto | < 40% Valore guidaletteratura
9 aperto)
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed Lattuga tipo Iceberg - .
vegetali derivati arbe fresche (cultura protetta) Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
. ) ) ) . Scarola (cultura
\Ij’rog%tl? doerrtﬁ/gat?: € prodotti ggg??;;ggha ed campo aperto da Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
& 1/10a31/3)
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi afogliaed Scarola (cultura - .
vegerali derivati arbe fresche campo aperto dal/4 | Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
a 30/9)
. . ; ) . Scarola (cultura
\I/Dreggt(iatltil doerrtﬁ/ga%: e prodott ggzgg;rf]ggha ed protettada 1/10 a Percentuale di scarto | < 40% Valore guida |etteratura
31/3)
. . ; ) . Scarola (cultura
\I/Dreggt(iatltil doerrtﬁ/ga%: e prodott ggzgg;rf]ggha ed protettada /4 a Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
30/9)
Prodotti Ortaggi e prodotti ) Cetrioli categoria . ) .
vegetali derivati Ortaggi afrutto exdtra Calibro 4 -7cm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) Cetrioli categoria . .
vegetali derivati Ortaggi afrutto extra Peso medio > 180g Valore guida letteratura
\?reggoatltil doerrtﬁ/gat?: e prodott Ortaggi afrutto Cetrioli categoria l Cdlibro 4 -7cm Valore guida letteratura
\?regg%tltil doerrtﬁ/gat?: € prodotti Ortaggi afrutto Cetrioli categoria | Peso medio > 180g Valore guida letteratura
\F,)reg:&ti' dOerrtﬁ/ga%: € prodotti Ortaggi afrutto Cetrioli categoriall | Calibro 4 -7cm Valore guida letteratura
\'jregg%tlti' doerrtf\‘/gat?: € prodotti Ortaggi afrutto Cetrioli categoriall Peso medio > 180g Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti . Meanzane globose . .
vegetali derivati Ortaggi afrutto categorial Calibro > 70mm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) Melanzane globose . .
vegetali derivati Ortaggi afrutto categoria Il Calibro > 70mm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) Meanzane oblunghe . )
vegerali derivati Ortaggi afrutto categorial Calibro > 40mm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) Melanzane oblunghe .
vegerali derivati Ortaggi afrutto categorial Lunghezza > 10cm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) Meanzane oblunghe . .
vegetali derivati Ortaggi afrutto categoriall Calibro > 40mm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) Meanzane oblunghe .
vegetali derivati Ortaggi afrutto categoria Il Lunghezza > 10cm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) Peperoni dolci . .
vegetali derivati Ortaggi afrutto appiattit Peso medio > 100g Valore guida letteratura
\?regg(:ltil doerrtﬁ/ga%: € prodotti Ortaggi afrutto Peperoni dolci lunghi | Peso medio > 2009 Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) Peperoni dolci . )
vegetali derivati Ortaggi afrutto quadrati appuntiti Peso medio > 2009 Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti . Peperoni dolci . )
vegetali derivati Ortaggi afrutto quadrati senza punta Peso medio > 200g Valore guida letteratura
. ] . Residuo secco
\I/Drogt(iatltil doerrtﬁ/ga?t: € prodotti Ortaggi afrutto Pomodori allungati rifrattometrico > 2,5°Brix Valore guida letteratura
“ (RSR)
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Residuo secco

Prodott_| Ort_agg! & prodott Ortaggi afrutto Pomodori ciliegia rifrattometrico > 2,5°Brix Valore guida letteratura
vegetali derivati
(RSR)
) } ) Residuo secco
Prodott_| Ortagg € prodotti Ortaggi afrutto Pomodori costoluti rifrattometrico > 2,5°Brix Valore guida letteratura
vegetali derivati (RSR)
. ; . Residuo secco
Prodott_| Ortaggi € prodotti Ortaggi afrutto Pomodori tondi rifrattometrico > 2,5°Brix Valore guida letteratura
vegetali derivati
(RSR)
Prodotti Ortaggi e prodotti h . . .
vegerali derivati Ortaggi afrutto Zucchine Calibro > 3cm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) . .
vegetali derivati Ortaggi afrutto Zucchine Lunghezza > 15cm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) . ) .
vegetali derivati Ortaggi afrutto Zucchine Peso medio > 509 Valore guidaletteratura
. ; . . . Carote aradice
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi aradicee - . :
vegetali derivati tubero gz(t)rsasacategorla Calibro > 40mm Valore guida letteratura
. ; . . . Carote aradice
Prodotti Ortaggi eprodotti | Ortaggi aradicee | o or careqoria Peso medio > 1509 Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero oxtra
: . : " " Carote aradice Residuo secco
Prodott_| Ortagg e prodoti Ortaggi aradice e grossa categoria rifrattometrico > 6°Brix Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero
extra (RSR)
Prodott_l Ortagg! e prodotti Ortaggi aradicee Carotearadlcg calibro > 20mm Valore guidaletteratura
vegetali derivati tubero grossa categoriall
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi aradicee Carote aradice ) .
vegetali derivati tubero grossa categoria Peso medio > 509 Valore guida letteratura
. . . . ) - Residuo secco
PrOdOtt.' Ortaggi e prodotti Ortaggi aradice e Carote aradi ce rifrattometrico > 6°Brix Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero grossa categoriall (RSR)
Prodott_l Ort_agg! e prodotti Ortaggi aradicee Carotearadlcg calibro > 20mm Valore guidaletteratura
vegetali derivati tubero grossa categorialll
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi aradicee Carote aradice ) .
vegerali derivati tubero grossa categoria ll Peso medio > 509 Valore guida letteratura
) ; . ) . - Residuo secco
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi aradicee Carotearadice . : oo .
vegetali derivati tubero grossa categoriall Eggg;) metrico > 6°Brix Valore guidaletteratura
Prodott_l Ortagg! e prodotti Ortaggi aradicee Qarote aradice calibro 10 - 40mm Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero piccola
Prodott_l Ort_agg! e prodotti Ortaggi aradicee C_arotearadlce Peso medio 8 - 150g Valore guidaletteratura
vegetali derivati tubero piccola
) } ) ) ) - Residuo secco
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi aradicee Carote aradice . : o .
vegetali derivati tubero piccola rifrattometrico > 6°Brix Valore guida letteratura
(RSR)
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi aradicee . .
vegetali derivati tubero Patate mature Calibro > 40mm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi aradicee | by mature Peso medio > 30g Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero
Prodott_| Ortggg! € prodotti Ortaggi aradice e Patate novelle Calibro > 40mm Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero
PrOdOtt.' Ortagg! & prodott Ortegg aradice e Patate novelle Peso medio > 20g Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi aradicee . .
vegetali derivati tubero Rape Calibro > 10cm Valore guidaletteratura
Prodott_i Ort_agg! & prodott Ortegg aradice e Ravandli Calibro > 20mm Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero
Prodotti Ortaggi e prodotti ) Carciofi categoria . )
vegetali derivati Ortaggi a stelo extra Calibro > 6,5cm Valore guidaletteratura
Prodott_| Ortagg € prodotti Ortaggi a stelo Carciofi categoria Percentuale di scarto | < 40% Valore guidaletteratura
vegetali derivati extra
Prodotti Ortaggi e prodotti . - . . )
vegetali derivati Ortaggi astelo Carciofi categorial Calibro > 6,5cm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) . . . o )
vegetali derivati Ortaggi astelo Carciofi categorial Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) - . . .
vegetali derivati Ortaggi a stelo Carciofi categoriall | Calibro > 6,0cm Valore guidaletteratura
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Prodotti

Ortaggi e prodotti

vegetali derivati Ortaggi a stelo Carciofi categoriall | Percentuale di scarto | < 40% Valore guidaletteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti . . . . .
vegetali derivati Ortaggi astelo Finocchi categorial | Calibro > 60mm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) " . " o )
vegerali derivati Ortaggi astelo Finocchi categorial | Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti . . . . )
vegerali derivati Ortaggi a stelo Finocchi categoriall | Calibro > 60mm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti h . . " .
vegetali derivati Ortaggi astelo Finocchi categoriall | Percentualedi scarto | < 40% Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) . . .
vegetali derivati Ortaggi a stelo Porri Calibro > 10mm Valore guidaletteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti ) . .
vegetali derivati Ortaggi a stelo Porri Lunghezza > 25cm Valore guidaletteratura
Prodott_| Ortggg! € prodotti Ortaggi astelo Sedani Percentuale di scarto | < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati
Prodotti Ortaggi e prodotti ) . ) .
vegetali derivati Ortaggi a stelo Sedani Peso medio > 1509 Valore guidaletteratura
Prodotti .
vegetali Frutta fresca Pomacee Mee Durezzadelapolpa | < 5,5kg/ Valore guida letteratura
Prodotti < 5,5kg/ (RSR > )
vegetali Frutta fresca Pomacee Mee Durezza della polpa 10,5°Brix) Valore guida letteratura
Prodotti Residuo secco
. Frutta fresca Pomacee Méde rifrattometrico > 10°Brix Valore guida letteratura
vegetali
(RSR)
Prodotti Residuo secco
. Frutta fresca Pomacee Méde rifrattometrico > 10°Brix Valore guida letteratura
vegetali
(RSR)
PrOdOtt.' Frutta fresca Pomacee Pere alt_re varea Durezzadelapolpa | < 4,0kg/ Valore guida letteratura
vegetali categoria extra
. s Residuo secco
Prodotti Pere altre varieta . : om .
vegetali Frutta fresca Pomacee categoria extra rifrattometrico > 12°Brix Valore guida letteratura
(RSR)
PrOdOtt.' Frutta fresca Pomacee Pere alt_re varea Durezzadelapolpa | < 4,0kg/ Valore guidaletteratura
vegetali categorial
. s Residuo secco
PrOdOtt.' Frutta fresca Pomacee Pere alt_re vaneta rifrattometrico > 12°Brix Valore guida letteratura
vegetali categorial
(RSR)
Prodotti Pereadltrevarieta .
vegetali Frutta fresca Pomacee categoria ll Durezza dellapolpa | < 4,0kg/ Valore guida |etteratura
) s Residuo secco
Prodott_| Frutta fresca Pomacee Pere aIt_re vanea rifrattometrico > 12°Brix Valore guida letteratura
vegetali categorialll (RSR)
Prodotti Pere varieta frutto
vegetali Frutta fresca Pomacee grosso categoria Durezzadellapolpa | < 4,0kg/ Valore guida letteratura
extra
Prodotti Pere varieta frutto Residuo secco
: Frutta fresca Pomacee grosso categoria rifrattometrico > 12°Brix Valore guida letteratura
vegetali
extra (RSR)
Prodotti Pere varieta frutto .
vegetali Frutta fresca Pomacee grosso categorial Durezzadellapolpa | < 4,0kg/ Valore guida letteratura
) s Residuo secco
Prodotti Pere varieta frutto A : oo .
vegetali Frutta fresca Pomacee grosso categorial Egnsag;)metnco > 12°Brix Valore guida letteratura
Prodott_| Frutta fresca Pomacee Pere varieta f“.mo Durezzadellapolpa | < 4,0kg/ Valore guida letteratura
vegetali grosso categoria ll
) s Residuo secco
Prodott_| Frutta fresca Pomacee Pere varieta f“.mo rifrattometrico > 12°Brix Valore guida letteratura
vegetali grosso categoria ll (RR)
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LIMITI CRITICI DElI VALORI MICROBIOLOGICI DELL’'IGIENE AMBIENTALE

Ambiente di

Contadele colonie

Igienearia Aria Piastra SAS " < 500ufc/m3 INAIL - 2005
lavoro a30°C
g/“;ioeme d | gieneaia Aria Piastra SAS Muffe < 500ufc/m3 INAIL - 2005
g:/n;fjte di Igiene degli operatori | Mani operatori Tamponi mani Coliformi totali < 10ufc/ecm2 1ZSUM-2004
Ambiente di . ; ; : : P Staphylococcus )
lavoro Igiene degli operatori | Mani operatori Tamponi mani aureus < 10ufc/em2 1ZSUM-2004
Ambiente di Igiene delle superfici | Superfici Plastra contatto Coliformi totali < 50ufc/24cm2 APHA's Standards
lavoro superfici
Ambiente di Igiene delle superfici | Superfici Plastra contatto Conga ddlecolonie | 50ufc/24cm2 APHA's Standards
lavoro superfici a30°C
Ambiente di Igiene delle superfici | Superfici P|astra_1 contatto Muffe < 50ufc/24cm2 APHA's Standards
lavoro superfici
g/n:rloente di Igiene delle superfici | Superfici Tamponi superfici Coliformi totali < 10ufc/ecm2 1ZSUM-2004
Ambiente di Igiene delle superfici | Superfici Tamponi superfici ConEa delle colonie < 100ufc/cm2 1ZSUM-2004
lavoro a30°C
gcgoeme di Igiene delle superfici | Superfici Tamponi superfici Escherichia coli < lufc/cm2 AMIAT-2008
f‘mb' ente di Igiene delle superfici | Superfici Tamponi superfici Listeria Assente AMIAT-2008
avoro monocytogenes
g/n:rloente di Igiene delle superfici | Superfici Tamponi superfici Salmonella spp. Assente AMIAT-2008
g/n;ioente di Igiene delle superfici | Utensili Tamponi superfici Coliformi totali < 10ufc/ecm2 1ZSUM-2004
Ambiente di Igiene delle superfici | Utensili Tamponi superfici ConEa delle colonie < 100ufc/cm2 1ZSUM-2004
lavoro a30°C
g:/n;fjte di Igiene delle superfici | Utensili Tamponi superfici Escherichia coli < lufc/cm2 AMIAT-2008
Ambiente di ; - o " - Listeria
lavoro Igiene delle superfici | Utensili Tamponi superfici monocytogenes Assente AMIAT-2008
gc?r?te di Igiene delle superfici | Utensili Tamponi Salmonella spp. Assente AMIAT-2008

N.B. Per prodotti di gastronomiasi intendono le preparazioni redizzate nei centri refezionali.
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PROCEDURA PER L'AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI
RISTORAZIONE SCOLASTICA IN AUTOGESTIONE

PERIODO 1.9.2013/30.06.2017

Criteri di valutazione delle offerte
Allegato n. 12
al Capitolato Speciale d’ Appalto
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Sintesi criteri di valutazione

Le offerte saranno valutate sulla base dei seguenti elementi:

Criteri

Punteggio

Offerta Economica

40

Offerta Tecnica cosi suddivisi

60

Organizzazione del servizio

25

al. Progetto tecnico contenente l’organizzazione delle attivita previste
dal C.S.A.

11

a2. Miglioramento del rapporto personale addetto alla
distribuzione/numero pasti distribuiti

10

a3. Sistema informatizzato di prenotazione pasti

Politiche ambientali e culturali di approvvigionamento dei prodotti
alimentari

30

bl. Derrate per le quali l'intero ciclo di produzione, trasformazione e
confezionamento si svolga all’interno di un territorio ricompreso
nell’arco di 300 km, in linea d’aria, dal Campidoglio ed il trasporto
avvenga utilizzando, almeno per il 50%, mezzi su ferro e/o veicoli
almeno euro 4 e/o veicoli elettrici e/o vetture ibride

17

b2. Prodotti provenienti da Cooperative sociali

b3. Progetto per lintroduzione di menu a base di filetti di “pesce
fresco”

b4. Prodotti DOP o IGP ulteriori rispetto a quelli previsti come
obbligatori dal Capitolato Speciale d’Appalto

b5. Impiego di prodotti per la pulizia ecolabel o equivalenti e a basso
impatto ambientale

Riciclo dei residui di mensa

el. Raccolta e consegna, presso centri caritatevoli, delle derrate
integre non distribuite

e2. Recupero e consegna dei pasti solo in parte consumati dagli utenti,
da destinare al consumo animale o a compostaggio




;
:
;
H
i
i
i

A. Organizzazione del servizio (max 25 punti)

Il punteggio sara attribuito sulla base della valutazione dell’articolazione del servizio offerto
dall’Impresa, valutato in base ai seguenti criteri:

al.  Progetto tecnico contenente I’organizzazione delle attivita previste dal C.S.A. (max 11
punti)

Il progetto tecnico dovra dettagliare il piano di azione previsto per la puntuale erogazione del
servizio, secondo le specifiche del C.S.A., nonch€ ogni altro elemento ritenuto utile per la migliore
e piu efficace organizzazione delle attivita richieste. A titolo puramente esemplificativo i contenuti
richiesti potranno riguardare 1’approvvigionamento delle derrate, la distribuzione dei pasti, la
gestione delle diete speciali, ecc.

11 punteggio sara ripartito sulla base dei seguenti criteri:

o~

L
a.1.2 Contestualizzazione del progetto alle specifiche esigenze del lotto per il quale si concorre —
max 3 punti

a.1.3 Sistema di gestione ambientale attuato dall’offerente (politica ambientale, analisi
ambientale iniziale, programma di miglioramento, attuazione del sistema di gestione
ambientale, misurazioni e valutazioni, sistema di documentazione) - max 4 punti

al. Miglioramento del rapporto personale addetto alla distribuzione/numero di pasti
distribuiti fino ad un max di 1 /40 (max 10 punti)

Il punteggio sard calcolato attribuendo il punteggio massimo all’Impresa che avra offerto la
riduzione massima del rapporto (nei limiti sopra descritti). I punteggi saranno poi ripartiti
proporzionalmente secondo la seguente formula:

Oi - Omin

Omax - omin

« P; = Punteggio attribuito al concorrente iesimo

¢ Ppa =Punteggio attribuito al concorrente che ha presentato 1’offerta migliore
o O; = Offerta del concorrente iesimo

¢ Onmax = Offerta del concorrente che ha presentato 1’offerta migliore

o Opin = Offerta minima (1 / 50)

a3. Sistema informatizzato di prenotazione dei pasti (max 4 punti)

1l punteggio sara attribuito in funzione dell’offerta di un sistema informatizzato finalizzato alla
gestione del processo di rilevazione presenze e prenotazione dei pasti. Il sistema, in architettura
SOA, dovra consentire una reportistica periodica riguardante, a titolo puramente esemplificativo e
non esaustivo, il numero di pasti distribuiti per ciascun utente / centro refezionale, il numero e la
tipologia di diete speciali erogate, ecc.. Il sistema, nel rispetto di quanto previsto dal C.S.A. in
materia di prenotazione e fatturazione dei pasti erogati, sard orientato a consentire una piu agevole
esecuzione da parte dell’ Amministrazione delle attivita di controllo previste dall’art. 82 del C.S.A..

11 punteggio sara ripartito sulla base dei seguenti criteri:



a.4.1 Metodologia per il rilevamento e la raccolta delle informazioni — max 2 punti

a.4.2 Caratteristiche della reportistica — max 2 punti

B. Politiche ambientali e culturali di approvvigionamento dei prodotti alimentari
(max 30 punti)

1l servizio di ristorazione scolastica pud costituire oggi un importante strumento di diffusione, nei
diversi ordini di istruzione interessati dalla sua erogazione, dei principi fondamentali
dell’educazione alimentare, destinati ad accompagnare ’individuo nell’intero arco dell’esistenza,
delineando le sue abitudini di consumo e contribuendo ad instaurare un corretto rapporto con il cibo
e quindi un sano stile di vita (cfr. Linee guida per I’educazione alimentare nella scuola italiana
dettate dal Ministero dell’Istruzione, dell’Universita e della Ricerca).

1% greas

sostenibilita ambientale devono quindi entrare a pieno titolo nella conoscenza degli individui al fine
di promuovere un consumo sempre pitl consapevole.

A tale fine, saranno oggetto di valutazione politiche di approvvigionamento dei prodotti alimentari
che valorizzino I’impiego di alimenti a filiera corta, cioé di prodotti che abbiano viaggiato poco e
subito pochi passaggi commerciali prima di arrivare alla cucina e alla tavola.

Saranno inoltre considerate misure volte al contenimento degli impatti legati al trasporto delle
merci, nelle singole fasi della filiera (produzione, prima lavorazione/trasformazione, seconda
lavorazione/confezionamento e consegna al luogo di consumo) al fine di conseguire vantaggi in
termini di freschezza, stagionalitd, salvaguardia dei valori nutrizionali e della qualita (cfr. Piano
d’Azione Nazionale sul Green Public Procurement — PANGPP predisposto dal Ministero
dell’Ambiente e della Tutela del Territorio e del Mare).

o ced e P > WP | PSS .

Costituira aliresi oggetto di valutazione ’offerta di prodotti DOP e IGP ulteriori rispetto a quelli
previsti come obbligatori dal Capitolato Speciale di Appalto, al fine di sviluppare la consapevolezza
delle biodiversita naturali e culturali dei territori e far maturare un atteggiamento sano nei confronti
del cibo e dell’ambiente in cui esso si produce e si consuma (cfr. Linee di indirizzo nazionale per la
ristorazione scolastica fissate dal Ministero della Salute). Nell’attuale, contingente, fase di crisi
economica I’introduzione di tali prodotti perseguira altresi la finalitd di consentirne il consumo a

bambini e ragazzi di tutte le classi sociali.

11 punteggio sara assegnato sulla base dei seguenti criteri:

bl. Derrate per le quali I’intero ciclo di produzione, trasformazione e confezionamento si
svolga all’interno _di un_territorio_ricompreso nell’arco di 300 km, in linea d’aria, dal
Campidoglio ed il trasporto avvenga utilizzando, almeno per il 50%, mezzi su ferro e/o veicoli
almeno euro 4 e/o veicoli elettrici e/o vetture ibride (max 17 punti)

11 punteggio & legato al numero, al valore ponderale ed alla modalita di trasporto dei prodotti offerti,
per i quali I’intera filiera produttiva — produzione, trasformazione e confezionamento - sia svolta in
un territorio ricompreso nell’arco di 300 km, in linea d’aria, dal Campidoglio.

Tali prodotti dovranno rispettare le specifiche tecniche e merceologiche previste nell’Allegato
tecnico n. 3 al C.S.A. e dovranno essere somministrati ogni qualvolta siano previsti dai menu nei
quantitativi indicati nell’ Allegato tecnico n. 2 al C.S.A..
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Per Dofferta di prodotti provenienti da un territorio ricompreso nell’arco di 300 km, in linea d’aria,
dal Campidoglio dovra essere utilizzato I’apposito “Modello C”, riempiendo in ogni sua parte la
tabella, ivi incluse le sezioni relative alle modalita di trasporto.

L’attribuzione del punteggio sara effettuata sulla base dei seguenti parametri:

+ numero di tipologie merceologiche di prodotti offerti ed elencati nel “Modello C”.

Le offerte di differenti varieta o cultivar della stessa tipologia di prodotto verranno valutate
come un’unica tipologia di prodotto (es. I’offerta di mele Golden e mele Delicious verra
considerata come un’unica tipologia di prodotto);

o coefficiente ponderale dei prodotti offerti, in termini quantitativi, rispetto al peso
complessivo del paniere di prodotti previsti dal Capitolato Speciale d’ Appalto.

Tali coefficienti ponderali sono ricavabili dall’Allegato C1 al “Modello C”. Dal calcolo di
ponderazione sono esclusi i prodotti DOP ¢ IGP ed i prodotti del Commercio Equo e
Solidale previsti come obbligatori dal Capitolato Speciale d’ Appalto.

« percentuale di kilometraggio complessivamente coperto per il trasporto di ciascun
prodotto offerto, nelle diverse fasi della produzione, trasformazione e
confezionamento, utilizzando mezzi su ferro e/o veicoli almeno euro 4 e/o veicoli
elettrici e/o vetture ibride.

I kilometraggio dovra essere calcolato con riferimento alla sede del Municipio di
riferimento. La sede di ciascun Municipio € riportata nell’ Allegato C2 al “Modello C”.

Il punteggio massimo sard attribuito al concorrente che avra offerto il miglior valore C di
combinazione dei parametri sopra riportati, corrispondente alla piu efficace politica di
approvvigionamento delle derrate, secondo la seguente formula:

Ci- 2 Cpi* %Km

i=1
La sommatoria ¢ estesa agli n prodotti offerti nel “Modello C”, e:
o Ci- Valore di combinazione dei parametri di approvvigionamento

« Cp; = coefficiente di ponderazione del prodotto iesimo

¢ %Km,; = percentuale di Km percorsi con mezzi di trasporto a basso impatto ambientale per il
trasporto del prodotto iesimo
Per D’attribuzione del punteggio ¢ necessario che siano contestualmente assicurate entrambe le
condizioni: I’intero ciclo di produzione, trasformazione ¢ confezionamento della derrata offerta
deve svolgersi all’interno di un territorio ricompreso nell’arco di 300 km, in linea d’aria, dal
Campidoglio ed il trasporto deve avvenire utilizzando, almeno per il 50%, mezzi su ferro e/o veicoli
almeno euro 4 e/0 veicoli elettrici e/o vetture ibride.

I punteggi saranno poi assegnati proporzionalmente secondo la seguente formula:

0;
P; = Bnax *0

max

Dove:
e P; = Punteggio attribuito al concorrente iesimo



Punteggio attribuito al concorrente che ha presentato 1’offerta migliore
£l

erta del caoncarrente iocimn
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0
e Omga = Offerta del concorrente che ha presentato 1’offerta migliore

b2. Prodotti provenienti da Cooperative sociali (max 4 punti)

Il punteggio ¢ legato al numero e al valore economico dei prodotti provenienti da Cooperative
Sociali offerti. Per Cooperative Sociali si intendono quelle di cui al punto B) del comma 1 dell’art.1
della Legge 381/91. Per prodotti provenienti da Cooperative Sociale si intendono:
« prodotti da produzione primaria provenienti da Cooperative Sociali,
o prodotti trasformati in cui l'ingrediente caratterizzante sia proveniente da Cooperative
Sociali o la cui lavorazione / trasformazione sia stata svolta da Cooperative Sociali.

I prodotti offerti come provenienti da Cooperative Sociali dovranno essere ricompresi tra quelli
annoverati nell’allegato n. 3 al C.S.A, dovranno rispettare le specifiche tecniche e merceologiche
previste e dovranno essere somministrati ogni qualvolta siano previsti dai menu nei quantitativi
indicati nell’allegato n. 2 al presente C.S.A..

I prodotti offerti come provenienti da Cooperative Sociali dovranno essere elencati nell’apposito
“Modello D”, riempiendo in ogni sua parte la tabella.

L’Impresa prima di procedere all’offerta dei prodotti, deve effettuare un’attenta valutazione in
ordine all’idoneita della Cooperativa fornitrice e del/i prodotto/i offerto/i e alla sostenibilita della
fornitura.

L’Impresa dovra indicare quali sono le Cooperative Sociali da cui provengono 1 prodotti
nell’apposito “Modello D” compilandolo in ogni sua parte.

Il punteggio relativo a ciascun prodotto proveniente da Cooperativa Sociale sara ponderato per i
seguenti coefficienti:

e 0,8 =nel caso di prodotti in cui la produzione primaria sia svolta da Cooperativa Sociale

e 0,2 = nel caso di prodotti in cui la lavorazione / trasformazione sia svolta da Cooperativa
Sociale

e 1 =nel caso di prodotti in cui sia la produzione primaria sia la lavorazione / trasformazione
sia svolta da Cooperativa Sociale

b.2.1 L’attribuzione del punteggio complessivo sara effettuata in base:

« numero di prodotti offerti - max 1,5 punti
AT AmtA mAAarariana
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Modello C) — max 2,5 punti

I punteggi di cui ai criteri sub b.2.1, saranno calcolati attribuendo il punteggio massimo all’Impresa
che avra presentato 1’offerta migliore. I punteggi saranno poi ripartiti proporzionalmente secondo la
seguente formula:




Dove:

« P; = Punteggio attribuito al concorrente iesimo

o Puax = Punteggio attribuito al concorrente che ha presentato 1’offerta migliore
« O; = Offerta del concorrente iesimo

o Opax = Offerta del concorrente che ha presentato 1’offerta migliore

b3. Progetto per ’introduzione di menu a base di filetti di “pesce fresco” (max 2 punti)

11 punteggio sara attribuito per I’offerta di un progetto volto all'introduzione di filetti di pesce fresco
in sostituzione di quello surgelato previsto nei menu.

I filetti di pesce fresco offerti in sostituzione di quello surgelato dovranno essere della stessa
tipologia di quelli sostituiti ¢ dovranno essere serviti nel rispetto di quanto previsto nell’Allegato
Al fini dell’attribuzione del punteggio in questione vengono considerate utili esclusivamente le
seguenti sostituzioni di tipologie di pesce:

» filetti di trota bio freschi al posto dei filetti di trota bio surgelati;
«» filetti di spigola freschi al posto dei filetti di spigola surgelati.

L’offerta di menu a base di filetti di pesce fresco potra prevedere eventuali adeguamenti delle
ricette al fine di ridurre il rischio della presenza di spine, che dovranno essere concordati con
I’ Amministrazione.

L’attribuzione del punteggio sara effettuata in base a:

b.3.1 modalitd di articolazione e organizzazione del progetto proposto, dal reperimento del
pesce alla preparazione del piatto con filetti di pesce fresco, dall’eventuale proposta di
adattamento delie ricetie aile misure voite aiila riduzione del rischio della presenza di
spine, ecc. — max 1 punto;

b.3.2  numero, su base annua, dei menu a base di filetti di pesce fresco offerti in sostituzione di
quello surgelato, fino a un massimo di 12 menu annui. — max 1 punto.

I punteggi previsti per il criterio sub b.3.2), saranno calcolati attribuendo il punteggio massimo
all’Impresa che avra presentato 1’offerta migliore.
I punteggi saranno poi ripartiti proporzionalmente secondo la seguente formula:

0;
Pi - Pmax * 0
max
Dove:
e P. = Punteooin attribuita al eancarrente jocimn
I = runtegeio attribuito a: concorrente riesimo

» Pnax = Punteggio attribuito al concorrente che ha presentato I’offerta migliore
¢ O; = Offerta del concorrente iesimo
e Omax = Offerta del concorrente che ha presentato 1’offerta migliore



bd. Prodotti DOP o IGP ulteriori rispetto a quelli previsti come obbligatori dal Capitolato
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I punteggio ¢ legato al numero e al coefficiente ponderale dei prodotti DOP o IGP offerti in
aggiunta a quelli previsti come obbligatori dal Capitolato Speciale d’Appalto. Nell’ambito della
presente sezione non possono essere riproposti prodotti gia offerti per i criteri di valutazione bl e
b2. Tali coefficienti ponderali sono ricavabili dall’Allegato C1 al “Modello C”. Dal calcolo di
ponderazione sono esclusi i prodotti DOP e IGP ed i prodotti del Commercio Equo ¢ Solidale
previsti come obbligatori dal Capitolato Speciale d’ Appalto.

I prodotti DOP o IGP offerti come “ulteriori” dovranno essere ricompresi tra quelli annoverati
nell’allegato n. 3 al C.S.A, e dovranno essere somministrati ogni qualvolta siano previsti dai menu
nei quantitativi indicati nell’allegato n. 2 al presente C.S.A..

I prodotti DOP o IGP “ulteriori” dovranno essere elencati nell’apposito “Modelle E”, riempiendo in
ogni sua parte la tabella.

L’Impresa prima di procedere all’offerta dei prodotti, deve effettuare un’attenta valutazione in
ordine alla sostenibilita della fornitura.

Il punteggio massimo sara attribuito al concorrente che avra offerto il miglior valore DI
corrispondente al maggior numero di prodotti DOP IGP ulteriori offerti, ponderato secondo il
coefficiente di ciascun prodotto (riportato nell’Allegato C1 al Modello C) ed in base alla seguente
formula:
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La sommatoria ¢ estesa agli n prodotti offerti nel “Modello E”
dove:

¢ D;- Valore dei prodotti DOP e IGP ulteriori offerti

e Cp; = coefficiente di ponderazione del prodotto iesimo

I punteggi saranno calcolati attribuendo il punteggio massimo all’Impresa che avra presentato
I’offerta migliore. I punteggi saranno poi ripartiti proporzionalmente secondo la seguente formula:

Dove:
+ P; = Punteggio attribuito al concorrente iesimo
o Pna = Punteggio attribuito al concorrente che ha presentato I’offerta migliore
o O; = Offerta del concorrente iesimo
e Omax = Offerta del concorrente che ha presentato 1’offerta migliore
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locali refezionali, delle attrezzature, ecc. (detersivi, sanificanti, ecc.) (max 1 punto

Per I’offerta dei prodotti di cui al criterio sub b.5 si dovra utilizzare il “Modello F”, in cui il
fornitore indichera la denominazione di tutti i prodotti ecolabel o equivalenti di cui fara utilizzo e le
certificazioni ambientali e di prodotto ad essi attribuiti. Per ciascun prodotto dovra essere presentata
la relativa scheda tecnica.

Il punteggio sara attribuito in base alla percentuale di prodotti di pulizia ecolabel o equivalenti
offerti sul totale di prodotti di pulizia impiegati, attribuendo il punteggio massimo all’Impresa che
avra presentato I’offerta migliore.

I punteggi saranno poi ripartiti proporzionalmente secondo la seguente formula:

Dove:

« P; = Punteggio attribuito al concorrente iesimo

e Pnax = Punteggio attribuito al concorrente che ha presentato I’offerta migliore
e O; = Offerta del concorrente iesimo

»  Omax = Offerta del concorrente che ha presentato 1’offerta migliore

C. Riciclo dei residui di mensa (max § punti)

I1 punteggio sara attribuito in base all’adozione di misure e tecniche in materia di smaltimento e
riciclo dei residui di mensa secondo i seguenti criteri:

c.1 Raccolta e consegna presso centri caritatevoli, a cura dell’Impresa, delle derrate integre
non distribuite a mensa (max 3 punti)

¢.2 Recupero e consegna, a cura dell’Impresa, dei pasti solo in parte consumati dagli utenti,
da destinare al consumo animale 0 a compostaggio (max 2 punti)

L’Impresa dovra produrre idonea documentazione atta a certificare gli accordi presi con i centri ai
quali verranno destinati i residui mensa in questione e¢ le modalitd di rendicontazione
all’ Amministrazione delle derrate consegnate.




PROCEDURA PER L'AFFIDAMENTO DEL SERVIZI0 DI
RISTORAZIONE SCOLASTICA IN AUTOGESTIONE

PERIODO 1.9.2013/30.06.2017

DETTAGLIO DEL PERSONALE ATTUALMENTE
IMPIEGATO NEI CENTRI REFEZIONALI

Allegato Tecnico n. 13
al Capitolato Speciale d’ Appalto



S riporta a seguire I'articolazione del personde attualmente impiegato nei centri refezional

scolastici:

Plesso A. Cdli

Tipologia Numero Ore
Cuoco 1 8
Aiuto Cuoco 1 6
ASM 7 25
Autista

Plesso |. Pizzetti

Tipologia Numero Ore
Cuoco 1 7
Aiuto Cuoco 2 11
ASM 5 16
Autista




